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Résumé

L'Algérie posséde une grande richesse en ressources génétiques exploitable pour les
conservations. Notre étude a pour but de caractériser et d’évaluer les performances
agronomiques de onze (11) écotypes de tomate (Solanum lycopersicum L.) collectées dans
différentes régions du territoire algérien, en utilisant les descripteurs de I'IPGRI (1996) et de
I'UPOV (2011). Cette caractérisation est basée sur divers traits agro-morphologiques,
phénologiques et biométriques. Au total 31 caractéres ont été observés et mesurés. Les
résultats ont révélé une diversité significative entre les écotypes pour ces caracteres.
Notamment, certains écotypes ont montré des performances supérieures au témoin
commercial pour des traits spécifiques, tels que la précocité, le taux de nouaison, et la teneur
en sucre des fruits. L'analyse en composantes principales (ACP) et la classification
hiérarchique ascendante (AHC) ont permis d'identifier deux groupes distincts parmi les
¢cotypes étudiés, reflétant leur diversité morphologique et potentiellement génétique. Cette
structuration souligne l'importance de ces écotypes locaux comme source de variabilité
génétique pour les programmes d'amélioration variétale. Cette étude fournit une base de
données précieuse sur ces écotypes locaux de tomate, offrant des perspectives prometteuses
pour la sélection de variétés adaptées aux conditions locales et répondant aux défis du
changement climatique. Elle souligne l'importance de la conservation et de l'utilisation
durable de ces ressources génétiques pour assurer la sécurité alimentaire et la durabilité de la
production de tomates.

Les mots clés : tomate (Solanum Iycopersicum L.), écotype, ressources génétiques,
caractérisation, conservation.

Abstract

Algeria possesses a great wealth of genetic resources that can be exploited for
conservation. Our study aims to characterize and evaluate the agronomic performances of
eleven (11) tomato ecotypes (Solanum Ilycopersicum L.) collected from different regions of
Algeria, using the IPGRI (1996) and UPOV (2011) descriptors. This characterization is based
on various agro-morphological, phenological, and biometric traits. In total, 31 characters were
observed and measured. The results revealed a significant diversity of these characters among
the ecotypes. Notably, some ecotypes showed superior performances compared to the
commercial control for specific traits, such as earliness, fruit set rate, and fruit sugar content.
Principal Component Analysis (PCA) and Hierarchical Ascending Classification (HAC)
identified two distinct groups among the studied ecotypes, reflecting their morphological and
potentially genetic diversity. This result highlights the importance of these local ecotypes as a
source of genetic variability for varietal improvement programs. This study provides a
valuable database on these local tomato ecotypes, offering promising perspectives for
selecting varieties adapted to local conditions and addressing climate change challenges.
Moreover, it emphasizes the importance of conservation and sustainable use of these genetic
resources to ensure food security and sustainability of tomato production.



Keywords: tomato (Solanum lycopersicum L.), ecotype, genetic resources,
characterization, conservation.
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