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Résumé

L’ Algérie est un pays riche en ressources phytogénétiques, avec une grande diversité de cultures
adaptées a des environnements agroclimatiques variés. Cependant, la marginalisation des
variétés locales au profit de variétés modernes souvent moins adaptées, combinée a des
pratiques agricoles inappropriées, contribue a 1’érosion génétique des espeéces cultivées. La
lentille (Lens culinaris Medik.), une légumineuse importante, n’échappe pas a cette tendance.
Dans ce contexte, la préservation et la valorisation des ressources génétiques locales de cette
culture deviennent cruciales. Cette étude vise ainsi a caractériser sur le plan
agromorphologique, biométrique et phénologique onze populations de lentille originaires de
différentes régions d’Algérie. Ces populations ont été évaluées en suivant des criteres établis
par 'IBPGRI, 'ICARDA (1985) et 'UPOV (2015), comprenant 19 critéres qualitatifs et 23
critéres quantitatifs. L’analyse univariée a révélé des différences trés hautement significatives
entre les populations pour 17 parametres, tandis que 7 paramétres n’ont montré aucune
différence significative. L’analyse multivariée, en particulier 1’Analyse en Composantes
Principales (ACP), a mis en évidence que les parametres liés au rendement sont positivement
corrélés avec les paramétres de précocité. En revanche, ces parameétres montrent une corrélation
négative avec ceux liés a la vigueur des plantes. Les résultats combinés de I’ ACP et de I’ Analyse
Hiérarchique par Clusters (AHC) ont permis d’identifier les populations L1, L2, L3 et L8
comme les plus adaptées. A Uinverse, les populations L5, L6, L9, L10 et L11 se sont révélées
moins performantes et moins productives. De plus, la population L7 n’a enregistré aucun
rendement, et la population L4 n’a pas germé dans cet essai. L’analyse des parametres
quantitatifs a révélé des similarités entre les 11 populations pour cinq caractéristiques : la
couleur blanche et la petite taille des fleurs, la présence de stries violettes couvrant 1’étendard
floral, ainsi que la forme tronquée du sommet des gousses. L’ Analyse des Correspondances
Multiples (ACM) a également montré trois groupes distincts. Le deuxiéme groupe (L5, L6,
L10, L11) se distingue par une sensibilité accrue au fusarium, ce qui concorde avec les résultats
de I’ACP, ou ces populations ont été identifiées comme les moins productives.

Mots clés : lentille, Lens culinaris Medik, caractérisation, sélection génétique, ressources
phytogénétiques, érosion génétique, agro-morphologique, biométrique, phénologique, IBPGR,
UPOV, Variétés locales, populations, Algérie, ACP, AHC.

Abstract

Algeria is a country rich in plant genetic resources, boasting a vast diversity of crops adapted
to various agro-climatic environments. However, the marginalization of local varieties in favor
of modern varieties, which are often less adapted, coupled with inappropriate agricultural
practices, has contributed to the genetic erosion of cultivated species. Lentil (Lens culinaris
Medik.), an important legume, is no exception to this trend. In this context, preserving and
enhancing the genetic resources of local lentil varieties is crucial. This study aims to
characterize 11 lentil populations from different regions of Algeria in terms of
agromorphological, biometric, and phenological traits. These populations were evaluated using



criteria established by the IBPGR, ICARDA (1985), and UPOV (2015), encompassing 19
qualitative and 23 quantitative traits. Univariate analysis revealed highly significant differences
among populations for 17 parameters, while 7 parameters showed no significant variation.
Multivariate analysis, particularly Principal Component Analysis (PCA), highlighted that yield-
related parameters are positively correlated with precocity traits. Conversely, these parameters
were negatively correlated with traits associated with plant vigor. Combined results from PCA
and Hierarchical Cluster Analysis (HCA) identified populations L1, L2, L3, and L8 as the most
adapted. In contrast, populations L5, L6, L9, L10, and L11 were identified as less productive
and less adapted. Additionally, population L7 recorded no yield, and population L4 did not
germinate in this trial. The analysis of quantitative parameters revealed similarities among the
11 populations for five traits: white flower color, small flower size, the presence of purple
streaks covering the flower standard, and the truncated shape of the pod apex. Multiple
Correspondence Analysis (MCA) further identified three distinct groups. The second group (L5,
L6,L10, L11) was characterized by increased susceptibility to fusarium, which aligns with PCA
results indicating these populations as the least productive.

Keywords: lentil, Lens culinaris Medik., characterization, genetic selection, plant genetic
resources, genetic erosion, agromorphological, biometric, phenological, IBPGRI, UPOYV, local
varieties, populations, Algeria, PCA, HCA.
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