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Résumeé :

Ce mémoire s’intéresse a la valorisation des sous-produits issus de 1’extraction de
I’huile d’olive dans une perspective d’économie circulaire, en prenant comme cas
d’étude la région oléicole de Maatkas. La production d’huile d’olive, bien qu’ancrée
dans une tradition séculaire, génére chaque année d’importants volumes de résidus
solides (grignons, feuilles, bois de taille) et liquides (margines) qui posent des
problémes environnementaux lorsqu’ils sont rejetés sans traitement.

L’objectif de cette recherche est d’identifier les pratiques ancestrales et
innovantes de gestion et de valorisation de ces sous-produits, d’analyser leurs limites,
et de proposer des pistes d’améliorations adaptées au contexte local. Pour ce faire, une
enquéte de terrain a été réalisée aupres des oléiculteurs et des huileries de la région,
complétée par des entretiens avec des institutions locales telle que la chambre
d’Agriculture et la Direction des Services Agricole (DSA).

Mots clés :Economie circulaire, Huile d’olive, valorisation, Grignons, Margine,
résidus de taille, pratiques traditionnelles, pratiques innovantes.

Abstract:

This thesis focuses on the valorization of by-products resulting fromolive oil

extraction within the framework of a circular economy, taking as a case study the
olive-growing region of Maatkas.
Although olive oil production is deeply rooted in centuries-old traditions, it generates
each year large quantities of solid residues (olive pomace, leaves, pruning wood) and
liquid effluents (olive mill wastewater or margins), which cause serious environmental
problems when discharged without treatment.

The objective of this research is to identify both traditional and innovative
practices for the management and valorization of these by-products, to analyze their
limitations, and to propose improvement strategies adapted to the local context.

To achieve this, a field surveywas conducted among olive growers and oil mills in the
region, complemented by interviews with local institutions such as the Chamber of
Agriculture and the Directorate of Agricultural Services (DAS).

Keywords: Circular economy, Olive oil, Valorization, Olive pomace, Olive mill
wastewater, Pruning residues. Traditional practices, Innovative practices.
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