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Résumé :

Ce travail porte sur 1'étude du procédé d'électrocoagulation pour le traitement des eaux usées.
Dans un premier temps, l'effet de différents paramétres (tel que la concentration en NaCl, la
surface des ¢électrodes et le temps de décantation) sur le rendement d’élimination de la turbidité
d’une eau synthétique a été étudié. Un plan d’expériences a ensuite ét€ mis en ceuvre afin
d’optimiser les conditions opératoires du procédé. Les conditions optimales obtenues ont été
appliquées a deux types d’eaux usées réelles issues de I’industrie agroalimentaire. Les résultats
ont montré une efficacité notable de 1’électrocoagulation pour la réduction de la turbidité et de

la matiere organique dans ces effluents industriels.

Mots clés : Traitement des eaux, électrocoagulation, turbidité, plan d’expériences, rejets

agroalimentaires.

Abstract :

This work focuses on the study of the electrocoagulation process for wastewater treatment.
First, the effect of different parameters (such as NaCl concentration, electrode surface and
settling time) on the turbidity removal efficiency of synthetic water was studied. An
experimental design was then implemented to optimize the operating conditions of the process.
The optimal conditions obtained were applied to two types of real wastewater from the agri-
food industry. The results showed a significant efficiency of electrocoagulation for the

reduction of turbidity and organic matter in these industrial effluents.

Key words : Water treatment, electrocoagulation, turbidity, experimental design, agri-food

waste.
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