
�����������	
���	�


�����������������
��������������������
������������� !������������

"#$%&'()%#*+',#"(#--#*.#/01"+2()%#*#2*$0$%'+("#
�3 4���5��67����8 ���9�����:�;���<���7�3 �����:

/(-(=2#"#*.#*'>?-=#(,-#/#-2*=%$#"(#%"*#2*.#*'+*"#1@#"1@#*=1(#-2(A()%#

******#BCDE*-FGHCIFDE*=JKLMHEJME*+NMCICOHPJE* �Q��������������������������������������������������������RST3��8�3 �����U����

******.LKFMGEOEIGV*2EBWICDCNHE*FDHOEIGFHME 9X���Y8�Z���U[\]�̂_������������������������������������������������������������������

******=KLBHFDHGLV+DHOEIGFGHCI*EG*IJGMHGHCI*WJOFHIE**********************************�
�!�����
̂_4��7�]�̂_��***V`ab4��

****cdefghijkijlgmjk>dnopiq

rrrstuvwxytz{|}{~t}w�uw�~����|w�y~}��}~|uvw|}w��vt}t�~|

�����

)JFDH�HBFGHCI*�J*OCJDFNE*�J*�MCOFNE*�E*G�KE*BFOEO�EMG*F�FIG*EG*FKM��*DE*

BWFINEOEIG*�J*���G�OE*�E*MLKFMGHGHCI*�EOH�FJGCOFGHPJE*�DF*NCJDCGGE�*FJ*

IH�EFJ*�E*DF*DFHGEMHE*'FBGFDH��*1LDHF�*+DNLMHE�

��������r���r�+��HF,@#'#/rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr�������r��� �¡������r �r	�������	�

¢�£���r �r¤��¥r¦��§���r̈��

$ML�H�EIGV

/�*=+.0%©(*@CBHIE ª«¬­r®̄ �¬

******/LOCHME*�HMHNL*KFM*V

***/�*&#-1@+&+-#*+WOE� rrrrrrrrr���°������­r®̄ �¬

******#±FOHIFGEJM�*V

/�*+/(+'(**/FDE² ���°������­r®̄ �¬

******(I�HGLEV

/OE�0%@+..+*1WFIE³**************́�µ������r̈�r§��̈�¦����r¶�¦�� ��­r«� ��­r¬ µ����



������������	
���
�

�
�
���
�
�������������������������������������������

�������
�������������������������������������������

����
��
����� 
�!"�#��������������������������������������$�

����
��
������%����&����###��������������������������������'�

����
��
��(�)!�
����������������������������������������*�

+,-�.�/0-+.,�����������������������������������1�

234�56�78�9:;<=>?@ABCBDCEFGHI=CJK@LLLML8LLLLLLMLLLLLLLMN�

OP�Q	����78��R����	��LLMMMLLMMMLLLLLLLLL8LLLLLLLLLLLMMMLLLLMMMS�

���+#T���(�����&��������������������������������������U�

���+#V�0&�W&����&���!� �������������������������������������U�

��������+#V#T�XYZ���&�Y���
��!� �����������������������������������U�
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Résumé : 

     L’augmentation de la productivité des industriels agroalimentaires passe directement par 

l’augmentation de l’efficacité des processus ou l’intégration de nouveaux équipements au 

niveau de différentes lignes de production. dans ce travail nous avons entrepris une étude sur la 

qualification du poids de fromage à pâte molle type camembert avant et après la mise en place 

d’une nouvelle machine de moulage  semi-automatique ( la goulotte) au niveau de l’industrie 

laitière LACTALIS Celia Algérie,  l’avantage de cette machine est de faciliter la répartition du 

caillé sur les moules  afin d’avoir des pièces de camembert plus ou moins identiques en 

rependant aux règles de l’industrie et aux normes de la  qualité technologique.   Le suivi du 

poids moyen et de l’écart type des différentes productions nous a permis de déterminer la 

meilleur méthode de moulage en tenant compte les conditions de chaque production et de fixer 

les paramètres de réglage des machines utilisées (la goulotte et répartiteur).       

Mots clés: qualification, poids moyen, camembert,  moulage, goulotte, écart type  

répartiteur.  

Abstract: 

    Increasing the productivity of food industry directly involves increasing the efficiency of 

processes or integrating new equipment into different production lines. in this work we 

undertook a study on the qualification of the weight of soft cheese type camembert before and 

after the installation of a new machine of semi-automatic molding (the chute) at the dairy 

industry LACTALIS Celia Algeria, the advantage of this machine is to facilitate the distribution 

of the curd on the molds to have camembert parts more or less identical by depending on the 

rules of industry and standards of technological quality. The monitoring of the average weight 

and the standard deviation of the various productions allowed us to determine the best method 

of molding by taking into account the conditions of each production and to set the adjustment 

parameters of the machines used (the distributor chute and distributor). 

Key words: qualification, average weight, Camembert, molding, chute, standard deviation, 

distributor 

  : ملخص 

 الإنتاج خطوط في جدیدة معدات دمج أو العملیات كفاءة زیادة مباشرة الزراعیة التجاریة الأعمال إنتاجیة زیادة تتضمن      
ة جدیدقولبة  ادماج آلةوبعد  قبل كممبیر جبننوع  طري جبن وزن تأھیل حول دراسGGGGGGGة أجرینا العمل، ظل ھذافي . المختلفة
 الخثارة توزیع تسGGھیل ھي الآلة ھذه میزة الألبان لكتالیز سGGیلیا الجزائر، صGGناعة مسGGتوى على) المزلق( أوتوماتیكیةنصGGف 

. سGGمحت التكنولوجیة الجودة ومعاییر الصGGناعة قواعد على بالاعتماد ما حد إلى تكون كل القطع متطابقة بحیث على القوالب
كل ظروف  مراعاة خلال من للقولبة طریقة أفضل بتحدید المنتجات لمختلف المعیاري والانحراف الوزن متوسط مراقبة لنا

 .)والموزع المزلق( المستخدمة الآلات ضبط معاملات وتحدید الإنتاج

 .الموزع ,الانحراف المعیار ،المزلقالقولبة،  ن، الكممبیر،الوز متوسط تأھیل، :المفتاحیة الكلمات

 

 


