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Résumé

Parmi les méthodes innovantes de rupture cellulaire, les traitements par champ électrique pulsé (CEP)
et par ultrasons (US) sont largement appliqués pour l'extraction de composants intracellulaires. Le but
de notre travail était d'étudier l'effet du CEP et de I’US sur I'extraction du lycopéne a partir des pelures
de tomate. Les pelures de tomate ont été traitées par CEP a des intensités d'impulsion de 3,5 et 7 kV /
cm pendant des durées de 1,5, 6 et 9 ms. En ce qui concerne le traitement par US, les pelures de tomate
ont été¢ soumises a des fréquences de 20 et 40 kHz pendant des durées de 10, 20 et 30 minutes. Les
rendements du lycopéne pour I’extraction assistée par CEP a 3,5 kV/cm étaient de 144,54, 184,66 et
127,57 mg/kg, cependant pour 7 kV/ cm on a obtenu 145,95, 95,14 et 85,44 mg/kg, respectivement pour
1,5, 6 et 9 ms pour chaque intensité. Concernant 1’US, les rendements étaient de 144,08, 170,11 et 180,5
mg/kg pour une fréquence de 20 kHz et de 179,81, 138,23 et 118,21 mg/kg pour une fréquence de 40
kHz, respectivement pour des durées de 10, 20 et 30 minutes. La désintégration des cellules induite par
le CEP et I’US a entraing la libération de matiére intracellulaire en suspension.

Mots clés : Champ électrique pulsé, Ultrasons, Extraction, Lycopéne, pelures de tomate.

Abstract

Among the innovative methods of cell disruption, pulsed electric field (PEF) and ultrasonic (US)
treatments are widely applied for the extraction of intracellular components. The aim of our work was
to study the effect of PEF and US on the extraction of lycopene from tomato peels. The tomato peels
were treated with PEF at pulse intensities of 3.5 and 7 kV / cm for 1.5, 6 and 9 ms duration. For US
treatment, tomato peels were subjected to 20 and 40 kHz for 10, 20 and 30 minutes. Yields of lycopene
for CEP-assisted extraction at 3.5 kV / cm were 144.54, 184.66 and 127.57 mg / kg, however for 7 kV
/cm 145.95, 95, were obtained. 14 and 85.44 mg / kg, respectively for 1.5, 6 and 9 ms for each intensity.
For the US, the yields were 144.08, 170.11 and 180.5 mg / kg for a frequency of 20 kHz and 179.81,
138.23 and 118.21 mg / kg for a frequency of 40 kHz, respectively for periods of 10, 20 and 30 minutes.
Cell disruption induced by PEF and US resulted in the release of intracellular material in suspension.

Key words: Pulsed electric field, Ultrasound, Extraction, Lycopene, Tomato peels.
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