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Résumé

L’¢étude a porté sur la variation de I’huile du pistachier lentisque sous I’influence des
facteurs environnementaux en moyenne montagne méditerranéenne, a Bainem et Médéa
(Algérie). L objectif de cette étude est de fournir des références techniques et scientifiques
aux agents du développement rural en charge de la gestion des foréts. L'huile est extraite des
fruits précoces (rouges) et mirs (noirs). Elle a fourni un rendement variant entre 10 % pour
les graines rouges et 41 % pour les graines noires. La détermination de la composition en
acides gras a montré la prédominance des AGI par rapport aux AGS dont le rapport varie de 3
a 4 quelque soit le lieu et la maturité¢ des graines. Cette huile est composée de 44 a 53 %
d'acide oléique. Les facteurs pédoclimatiques ont montré que la température est un facteur
essentiel dans le développement du végétal. Elle joue un rdéle dans la photosynthese, la
floraison, la pollinisation et la transpiration. L'exposition favorise la genése d'un stress
oxydatif qui altére les lipides, les pigments, les protéines. La fertilité du sol contribue a la
croissance végétale et améliore le rendement des graines quand le sol est neutre et
modérément pourvu en calcaire actif.

Mots Clés: Moyenne montagne algérienne, pistachier lentisque, facteurs du milieu, CPG,
rendement, acides chimiques de qualité.

Abstract

The study concern Pistacia lentiscus oil under environmental- factors in Middle
Mediterranean Mountain, at Bainem and Médéa (Algeria). The object of this work is to
provide technical and scientific references to rural development forest management staff. Oil
is extracted from precious (red) and matures (black). The yield is about 10% for red seeds and
41% for black ones. Fatty acids characterization shows IFG predominance versus SFG, the
ratio is between 3 and 4 regardless the place and seeds maturity. This oil is composed of 44 to
53 % oleic acid. Pedoclimatics parameters show that temperature is very important to plant
development. It has a role in photosynthesis, florescence, pollinisation and transpiration.
Exhibition enhances an oxidative stress altering lipids, pigments and proteins. Soil fertility
contributes to plant growth and improve seeds yield when soil is neutral and alightly
limestone provided.

Keywords: Middle Mediterranean Mountain, Pistacia lentiscus (tree mastic), environmental
factors, GC, yield, quality chemical acids.
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