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mRésumé CR

Dans le but de valoriser les ressources génétiques et d’améliorer la production nationale de
tomate,nous avons choisis ce sujet qui consiste a une étude comparative entre dix variétés de
tomate fixées et 1’évaluation de leurs performances agronomiques, tout en se basant sur une
¢tude de parametres de croissance, de développement, de production et de qualité.

Dans notre travail, nous avons pu conclure que la précocité est obtenue chez la variété V7
« Datchnic ». En termes de qualité des fruits, le gros calibre est enregistré chez la variété V11
« Marmande ». La variété V05 « Cerise de Miel de Mexique » a enregistré¢ la meilleure valeur
pour I’ensemble des parametres étudiés a I’exception du calibre moyen de fruits et la production
moyenne par plant et enfin une production importante a été constaté chez les variétés V06
« Idéal » et V11 « Marmande ».

Mots clés : Tomate, variétés fixées, performance agronomique, qualité, production.
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86) Abstractm

In order to enhance our genetic resources and to timprove the national production of tomato, we
have chosen this subject, which consists of a comparative study between ten fixed varieties of
tomato and the evaluation of their performance agronomic, while basing ourselves on a study
parameters of growth, development, production and quality.

In our work, we were able to conclude that the precocity is obtained in the variety
V7«datchnic ». In terms of quality of the fruit, the large caliber is recorded in variety
V11« Marmande ». variety V05« Cerise de Miel de Mexique » recorded the best value for all
the parameters studied except for the average fruit gauge and the average production by plant
and in the end a significant production was found among the varieties V06 « Idéal » and
V11« Marmande ».

Key words: Tomato,varieties fixed, performance agronomic, quality, production.



