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Résumé

L’objectif de ce projet de fin d’étude est la réalisation d’un séchoir solaire adapté au
contexte algérien avec de la matiére premiere locale. Le séchoir solaire sera équipé
d'un systéme de contréle et de régulation électronique, de la température, de
I'humidité et de débit d'air asséchant ainsi que la fin de séchage. La seule source

d’énergie de ce séchoir est le soleil.

Mots clés : Séchoir solaire, contréle, régulation, microcontréleur, énergie solaire.

Abstract

The objective of this final project study is the realization of a solar dryer adapted to
the Algerian context with the local raw material. The solar dryer is equipped with a
control system and electronic control of temperature, humidity and airflow drying

and the end of drying. The only source of energy for this dryer is the sun.

Key words: Solar dryer, control, regulation, microcontroller, solar energy.
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