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Sammary  

Résumé  

          Les caroténoïdes sont une famille de molécules lipidiques que l’on trouve en particulier dans 

les végétaux, et qui ont pour caractéristique visuelle d’être colorés, du jaune au rouge. Ils sont  de 

puissants antioxydants capables de protéger les cellules vivantes contre des différentes types 

d’attaques (physiologique, bioagresseurs…). L’objectif de ce travail est d’étudier l’état 

physiologique de la tomate suite aux attaques de Tuta absoluta  par le dosage des caroténoïdes  

principalement les lycopènes. Les mesures de taux des lycopènes sur les fruits sains et fruits 

dépigmentées ont démontré que la moyenne de ce dernier après attaque est nettement plus 

supérieur, sa moyenne est de L (µg/g) = 7,23 que la moyenne de lycopène avant attaque est de 

l’ordre de L (µg/g) = 1,84. 

Mots clés : caroténoïdes, lycopènes, Tuta absoluta,  attaques. 

Carotenoids are a family of lipidic molecules found in particular in plants, and which have 

the visual characteristic of being coloured, from yellow to red. They are powerful antioxidants 

capable of protecting living cells against various types of attack (physiological, bio-aggressors, 

etc.). The objective of this work is to study the physiological state of tomato following Tuta 

absoluta attacks by measuring carotenoids, mainly lycopenes. Measurements of lycopene levels on 

healthy and depigmented fruits showed that the average lycopene level after attack is much higher, 

its average is L (µg/g) = 7.23 than the average lycopene level before attack is about L (µg/g) = 

1.84. 

والتي تتمیز بخاصیة التلون من الأصفر إلى الأحمر كما  في النباتات خصوصاالمتواجدة  تعتبر الكاروتینات من عائلة اللیبیدات
أنھا تعتبر من المضادات الحیویة القویة المستعملة من طرف النباتات للدفاع عن نفسھا ضد مختلف التوترات التي تواجھھا. 

 Tutaطم على حساب نسبة اللیكوبان المتواجدة في الطماطم قبل و بعد ھجوم حشرة الطمایتمحور عرض ھذه الدراسة 

absoluta   في الفواكھ المصابة  مرتفعة بمعدل  الأخیرةنسبة ھذه  أن. المعدلات المتحصل علیھا تبین(µg/g) 7.23  على ما
 .1.84 (µg/g)غیر مصابة إذ سجلنا ھي علیھا في ال

 ملخص                                


