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Résumé

Cette étude est réalisée dans le but de valoriser la culture de 1’avocatier en Algérie, a
travers 1’identification et la caractérisation d’un vu point agro-morphologique, biométrique,
phénologique de neuf (9) variétés présumées d’avocat, et ce, en se basant sur les descripteurs
de I'IPGRI (1995) et de I’'UPOV (2006). Mais aussi la valorisation de I’huile d’avocat a travers
sa composition physico-chimique, ou 6 variétés putatives ont produit une quantité d’huile
permettant les analyses effectuées. Afin de réaliser cette étude, cinquante deux (52) caractéres
dont vingt trois (23) quantitatifs et vingt neuf (29) qualitatifs ont été observés et mesurés en se
basant sur un seul individu représentatif de chaque variété afin de déterminer le degré
d’adaptation de chaque variété¢ présumée dans un climat légérement différent de sa zone
d’origine et de culture. Ce travail peut étre considéré comme préliminaire a d’autres études qui
pourraient affirmer ou infirmer les résultats obtenus ou étudier de fagon plus précise le
comportement de cette culture dans d’autres zones appartenant au climat méditérrannéen. A
travers cette étude, une base de données a pu étre établit et pourra servir a des recherches plus
apprfondies permettant I’amélioration des rendements a travers de meilleures conditions de
culture et I’amélioration génétique de certaines variétés représentant un intérét agronomique et

¢conomique sur le plan mondial.

Mots clés : Avocatier, Persea americana, Avocat, identification, caractérisation, agro-

morphologie, phénologie, composition physico-chimique, huile.
Abstract

This study is carried out with the aim of valorising the cultivation of avocado in Algeria,
through the identification and characterisation of an agro-morphological, biometric and
phenological point of view of nine (9) presumed varieties of avocado, and this, based on the
descriptors of the IPGRI (1995) and the UPOV (2006). But also the valorisation of avocado oil
through its physico-chemical composition, where 6 putative varieties produced a quantity of oil
allowing the analyses carried out. In order to carry out this study, fifty-two (52) characteristics,
of which twenty-three (23) were quantitative and twenty-nine (29) qualitative, were observed
and measured on the basis of a single individual representative of each variety in order to
determine the degree of adaptation of each putative variety to a climate slightly different from
its area of origin and cultivation. This work can be considered preliminary to other studies that
could confirm or refute the results obtained or study more precisely the behaviour of this crop

in other areas of the Mediterranean climate. Through this study, a database has been established



that can be used for further research to improve yields through better growing conditions and

genetic improvement of certain varieties of agronomic and economic interest worldwide.

Key words: Avocado, Persea americana, Avocado, identification, characterisation, agro-

morphology, phenology, physico-chemical composition, oil.
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