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Résumé

Les champignons comestibles sont des produits forestiers non ligneux. Ils sont considérés
en raison de leurs valeurs nutritives élevées. De plus, en raison de sa croissance courte ou
rapide, de ses bons prix et de ses bienfaits pour la santé, il est populaire parmi les agriculteurs
et les nouveaux entrepreneurs. Nous pouvons les valoriser par la récupération des produits ou
sous-produits de la forét. Si le pleurote en huitre (Pleurotus ostreatus) et le shiitake (Lentinula
edodes) sont cultivés a I’intérieur, ils sont adaptés aussi dans une culture a 1’extérieur.
L’objectif de notre expérimentation c’est d’essayer un sous-produit forestier qui est la poudre
de licge et une nouvelle essence forestiere qui est I’orme dans le domaine de production de
champignons.

Les résultats d’inoculation de grumes de I’orme ont été bons pour les deux variétés
fongiques. Sur I’échelle de vitesse de fructification, la durée entre une récolte et 1’autre est
courte pour le shiitake que le pleurote. Par contre, le rendement de grumes de pleurote est ¢levé
par rapport aux grumes de shiitake. La culture de champignons en grumes assure la durabilité
de la production et évalue I’économie locale.

Mot clés : champignons comestibles, pleurote en huitre, shiitake, Pleurotus ostreatus,

Lentinula edodes, 1a poudre de liége, I’orme, inoculation.

Abstract

Edible mushrooms are non-timber forest products. They are considered because of their high
nutritional values. Moreover, due to its short or rapid growth, good prices and health benefits,
it is popular among farmers and new entrepreneurs. We can valorize them by recovering
products or by-products from the forest. If the oyster mushroom (Pleurotus ostreatus) and the
shiitake (Lentinula edodes) are grown indoors, they are also suitable for outdoor cultivation.
The objective of our experiment is to try a forest by-product which is cork powder and a new
forest species which is elm in the field of mushroom production.

Elm log inoculation results were good for both fungal varieties. On the scale of fruiting
speed, the time between one harvest and the next is shorter for shiitake than oyster mushrooms.
On the other hand, the yield of oyster logs is high compared to shiitake logs. The cultivation of
mushrooms in logs ensures the sustainability of production and enhances the local economy.

Keywords: Edible mushrooms, oyster mushroom, shiitake, Pleurotus ostreatus, Lentinula

edodes, cork powder, elm, inoculation.
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