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Résumé
Théme: Analyse des résidus de pesticides sur des tomates provenant de quelques localités de
I’Algérie

Le présent travail a pour objectif de rechercher et de quantifier les résidus de quelques
pesticides (fongicides et insecticides) dans la tomate de type ronde et cerise, issue de
quelques régions d’Algérie (Alger, Mostaganem, Biskra).

L’extraction des résidus est faite par la méthode de QuEChERS et leur dosage par la
chromatographie en phase gazeuse couplé a la spectrométrie de masse GC/MS.

Un nombre de 10 échantillons de tomate a été collect¢ de différentes régions pour étre
analysés.

Les conditions chromatographiques et analytiques ont été optimisées pour 1’analyse des 21
pesticides organochlorés et 8 pesticides organophosphorés.

Les résultats obtenus par cette analyse montrent la présence d’une molécule organochloré¢ et
I’absence totale des pesticides appartenant a la famille des organophosphorés.

Les résultats obtenus en ce qui concerne le dosage des résidus de pesticides dans les
¢chantillons de tomate démontrent que les niveaux de contamination enregistrés demeurent
inférieurs aux LMRs fixées par la FAO et le Codex Alimentarius et confirme le respect des
BPA par les agriculteurs.

Mots clés : résidus de pesticides, Organochlorés, organophosphorés, tomate, analyse,
chromatographie CG/SM.
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Abstract

Topic: Analysis of pesticide residues on tomatos from some locations in Algeria

The aim of the present work is to investigate and quantify residues of a number of pesticides
(fungicides and insecticides) in round and cherry tomatoes from a number of Algerian regions
(Algiers, Mostaganem, Biskra),

Residues were extracted using the QuEChERS method, and assayed using gas
chromatography coupled with GC/MS mass spectrometry.

A total of 10 tomato samples were collected from different regions for analysis.

Chromatographic and analytical conditions were optimized for the analysis of 21
organochlorine pesticides and 8 organophosphorus pesticides.

The results obtained from this analysis show the presence of one organochlorine molecule and
the total absence of pesticides belonging to the organophosphorus family.

The results obtained for the determination of pesticide residues in tomato samples
demonstrate that the levels of contamination recorded remain below the MRLs set by the
FAO and Codex Alimentarius, and confirm farmers' compliance with GAP.

Key words: pesticide residues, Organochlorines, organophosphates, tomato, analysis, GC/MS
chromatography.




