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Abstract

This study was designed to determine the chemical composition and biological activity
(antimicrobial and insecticidal and/or antioxidant activity) of essential oils (EOs) and ethanolic
extracts (EEs) of some plants growing in the Djelfa region. The EOs were isolated by
hydrodistillation and analyzed by GC and GC-MS. The main components of the oils were p-
cymene (15.8%), y-terpinene (15.3%), thymol methyl ether (15.7%) and thymol (19.1%) for T.
guyonii, terpinenyl acetate (28.1%) for 7. algeriensis, -Pinene (14.6%) and a-Pinene (10.4%)
for Artemisia campestris and Chrysantenyl acetate (16.1%), cis-8- Acetoxychrysanthenyl
acetate (19.6%) and t-Muurolol (19.7%) for Anacyclus valentinus. Antioxidant activity was
assessed in terms of DPPH® and ABTS*" free radical scavenging. 7. guyonii EO was the most
effective in inhibiting free radicals but less active compared to synthetic antioxidants (Trolox
and BHT). Additionally, 7. guyonii EO showed the highest efficacy against the rice weevil,
Sitophilus oryzae L. (Coleoptera: Curculionidae) as well as an antimicrobial agent against the
microorganisms tested. In addition, 7" guyonii EE was the richest in total phenols and flavonoids
and exhibited potent antioxidant activity, equivalent to superior to synthetic antioxidants. The
results suggest that EO and/or EE of T. guyonii could be considered for applications in the
pharmaceutical and food fields as well as for the preservation of stored products against damage

caused by S. oryzae.

Keywords: Essential oil, ethanolic extract, chemical composition, Thymus guyonii, Thymus
algeriensis, Artemisia campestris, Anacyclus valentinus, Sitophilus oryzae,

biological activity.

Résumé

Cette ¢étude a été congue pour déterminer la composition chimique et I’activité biologique
(antimicrobienne et insecticide et/ou activité antioxydante) des huiles essentielles (HEs) et des
extraits éthanoliques (EEs) de quelques plantes poussant dans la région de Djelfa. Les HEs ont
¢été isolées par hydrodistillation et analysées par GC et GC-MS. Les principaux composants des
huiles étaient le p-cymene (15,8 %), le y-terpinene (15,3 %), I'éther méthylique de thymol (15,7
%) et le thymol (19,1 %) pour T. guyonii, I'acétate de terpinényle (28,1 %) pour 7. algeriensis,
B-Pinene (14.6%) et a-Pinene (10.4%) pour Artemisia campestris, et Chrysantenyl acetate
(16.1%), cis-8-Acetoxychrysanthenyl acetate (19.6%) et t-Muurolol (19.7%) pour Anacyclus
valentinus. L'activité antioxydante a été évaluée en termes de piégeage des radicaux libres

DPPH*® et ABTS*". L'HE de T. guyonii était la plus efficace pour inhiber les radicaux



libres mais moins active par rapport aux antioxydants synthétiques (Trolox et BHT). De plus,
I'HE de 7. guyonii a montré la plus grande efficacité contre le charangon du riz, Sitophilus
oryzae L. (Coleoptera : Curculionidae) ainsi que comme antimicrobien contre les micro-
organismes testés. De plus, ’EE de T.guyonii a été le plus riche en phénols totaux et flavonoides
et a exhibé une puissante activité antioxydante, équivalente a supérieure par rapport aux
antioxydants de synthése. Les résultats suggeérent que 'HE et/ou I’EE de T. guyonii pourraient
étre envisagés pour des applications dans les domaines pharmaceutique et alimentaire ainsi que

pour la préservation des produits stockés contre les dommages causés par S. oryzae.

Mots clés : Huile essentielle, extrait éthanolique, composition chimique, Thymus guyonii,
Thymus algeriensis, Artemisia campestris, Anacyclus valentinus, Sitophilus oryzae,

activité biologique.
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