
Essais d’égermage des pommes de terre 
par les vapews d’oxyde d’éthylbe 

DEUX:IEME NOTE !l) 
par A.-L. LEPIGRE, Inspecteur de la Défense des Cultures, 

Directeur technique des Stations de désinfection du Gouvernement Général de l’Algérie 

(Service de la Protection des Végbtaux) 

Une 1wcniiCrc note, pnriw d:ins ces Anndcs en 1!345, exposait 
les résldtats, assw d6cev:in ts à prcmik vue, d’essais tl’Cgcr- 
mage des pommes dc tcrrc par les vapeurs d’oxyde ~Ti:thylCnc. 
Elle concluait toutcfois « qu’il pouvait ne pas en être dc 
m6mc C~~CC une tcchniquc mieux au point :>, et, dans ce hut, 
l~rkwy;.l.it la continuation des essais sur de nouvcllcs hases 
en 1945. 

Les essais de 1!)44, puhlïés c’n ‘1945, avaient dknontré que 
la conslante choisit - 18.000 -- était SI la fois trop fnihlc pour 
assurer l’action antiscptiquc et trop forte pour la résistance 
des tubercules conservés. 

11 fallait donc ahandonncr l’espoir de freiner plus 0~1 moins 
la pourriture, cc. but n’étant d’ailleurs que lc second, et 
rechercher l’inocuité du traitcmcnt vis-à-vis des tuhcrculcs en 
adoptant mie constnntc plus faihle. Cette consantc devait, 
hicn entendu, être choisie aussi prés qué possible tlu seuil de 
I’action gcrmicide. 

Des fessais préparatoires ont donc ti nouveau été eli’ectués, 
mais saus faire intervenir le vide. Les tuhercules ont été 
traités :: 
--.---..- 

(1) Note remise CII mai 1946. 
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colorès, dont it! dimtétrc d la bas: cd infèricur à 4 mm. ct 
la lonpciu inférkrrrti 12 40 mm. 

Il doit donc Ctrc ctfcctué avant yuc les gcrmcs n’aient cl1 
Ic temps tl’atteindrc ces dimensions. 

Partant dc: cette pemiére hsc, Ics doses, dIwks c! constun- 
tes cxp&imcnt&s ont 9tC les suivantes : 

10 C;oncentration : 10 g/m3. Durée : 14 hcurcs. Constante : 
8.400. 

2) Concentration : 12 g/m3. Durée : 14 heures. Constante : 
10.080. 

Chmmc en l!M4, chaque lot traité ct conc;crvC comportait 
deux billots C~C 2.4 litres, contenant chac~ui 10 ~~I;FS net de, 

pommes dc terre triées dans de I~onncs conditions commcr- 
ciulcs. 011 n’a jamais ohscrvé, :ILI cours des pcsks ult6rieurcs, 

de ditYércnccs notalks cntrc les deux billots. Une attaque dc 
fuioariosc assez importante a, j usqu’ù un certain point, gc”nC 
Ics essais cn aug~neiita~it les pourccntagcs dc pcrtc, mais laisse 
cependant valables, i1 notre avis, Ics résultats qualitatif’s 
constatés. 

La tcmpérnture et l’humidité ont éti: coiistammcnt relcvks 
(Fig. VII). 

1x5 trr.iitcmmits, les triages, la conscrwtion ont ht6 assurés 
ù I’lnscc tarium. 

RESUL,TATS DES ESSAIS 

1,~s clliH’rcs ol)tcnus, arrondis à In prcniic”rc &cimnlc, sont 
co8nsigni3 &:II~ les taldcaux 1 ti VI. Les courl~cs mncscs (Fig. 1 

(1 VI) f~erincttciit tic prbziser pour tout moment, de 13 mi- 
aofit 1!)45 ik fin janvier 1!)48, ot pour toute durk tic stockage, 
l’iht tl(3 101s : la miic iiil’bkurc correspond :IL~ powccntagc 
tic inarc’hüiitlisc coiisc~rvul~le ; celle situ& au-dessus ;III pour- 
ccn tagc non cons~rv:~t~l~‘, niais cncorc coiisoiiiinaf~lc à hrcf 
tlblai ; la troisième au pourcciilagc clc tihwulcs pourris ; la 
mnc su~~~ricurc indique l’kapornlion rt les tlklwts (tcrrc ct 
gwmes élimin6s au COLI~S des triages). 
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TA13LEAU Il 
Vari8tk Epicrrrr 

~-.- ---._.__ - .- ..__._ __.___ --------- ~- _-.- ---.-- --.-. 
Thoin ( 1) 

D.4TES 
I 

I’OURCISNTAGES (2) 
----- 

v 
-< 

Egermoger c . 

100 
98,F 
92,4 
91 

-87 
81,G 
T4 
fi5.G 
Gl 

0 
1.1 

;‘l 
3,5 
5 
5 
5 

17-VIII 
1 

0 
3-1x 1.4 

10-1x 
24-1x 

5-x 
24-x 
%-XI 

3-I 
28-I 

2,l 
3,5 
4,s 
8 

13,4 
20,9 
24,s 

5-x 

19-x1 
3-I 

oxytic tl’fwlyl$nc 
10 gr. 14 heures 

_- --._ --.---...----- -.-. - -~ - - .___ l-_--__l 
POlJHCiNTAGUS (2) 

-- 
Egermoger / Pcsécs Ix l P I v  

l’CSk!S Egermoger 

10-x 
20-x1 

2-1 

17.\‘TII 
3-1x 

1 O-TX 

0 
1,8 
3.l 
4.6 
fi.2 
8.4 

13.3 
21.1 
24.3 

24-1X 
5-x 

24-x 
26-X1 

9-I 
28-i HI_- __I__--- -...--. __.-~--.- -- 
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-- -~.. 
DATES 

- -- 
v 

0 

22 
a:2 
2.2 
5,G 

11.7 
11,7 
12.8 -~~ ----. - - 

T 

.- 

E P c 

ion 
98,:~ 
9ai,l 
92,ti 
90.3 
83 
53,9 
45,l 
40.4 

0 
1.7 
2,5 
4 
5.4 

I%i 
2ti,5 
28 __- -.---. _--.--- . 

5-X 
24-X 

19-x1 2(i-XT 
3-I 3-I 

28-I 

0 
0 

E 
2:1 
3,l 

14,s 
16.7 
183 -_I~ 

Oxytlc ci’étllÿlèllc 

10 gr. 14 11cnres 
.I- 

DATI3S 
- ..-- 

Egermoges Pesées 

-1- 

POURCENTAGES (2) 

1’ v 
-7 

C 

0 l 0 
0 

100 

Fi 1 
bik 
SS,3 
84 
73,4 
B4,7 
81,l = -. -..-A 

%Y 
1iLIX 
24-1X 

5-x 1 245; 

21-X1 26-X1 
3-I 9-I 

/ 28-I 
__~-.- --- 

I’OliHCENTAGES (2) DATES 
-~ 

Egermages PCSk?S E 
-_Ip 

- - 

c 

100 
98.1 
95.9 
na-,1 
89 
82,6 
72.8 
63,5 
GO.4 

V 

‘;;N&I 

1 O-IX 
L-l 
2:; 

24-1X 
5-X 8 

9-x 24-X 8,2 

“2:I’ “F 
IlAi 
16.0 

28-I 18.8 

(1) Les thoins ont bté égerink 5 la uwin sans gouge. 
(2) E : Perte duc h I’éwgoration cl nus. petits dtclwts : P ; T;~bcrculcs 

pourris ; V : Tubrrculcs h rendre tih q11e possible ; C : Tabercllles 
encore conservables. 
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T6moin st -_---..--- .--- - .- --~-~.~~ --.. ~-------..-.----.-.--.---- 
POITRCENTAGES (2) 

Egermoges 
- -_ 

PCSkS 

‘:;$y 

10-1x 
24-IX 

5-x 5-x 
1 n-x1 24-x 

26-X1 
3-I 3-I 

’ 28-I 
___- .-------- 

- 

. 
E P 

ii 
!:8 

1:‘; 
12:4 
14,8 
ici,7 

22 
2:3 ’ 
5,9 

1x 
13’ 
15,7 
17.4 

---L- - 

0 
la 
112 
3 
‘1,3 
!i.7 
Ii.8 
fi,8 

100 
97.8 
90.7 
87.1 
81,2 

2.9 
62.7 
59.1 

Oxyclc d’~tll~léllc 

10 gr. 14 heures 

DATES POURCENTAGFS (2) l ._ 
I 

-.- 
Egermoger 

- 

- 
IS P v Pcsles 

17-VIII 
3-1X 

10-1x 
24-1X 

5-x 
24-X 
20-X1 

9-I 
28-I --.- .-- 

c 
.- 

.-- - 

il 
3’ 
5,2 

28 
1313 
18.9 
21.2 

0 

!8 
2:8 

Iii:3 
14,7 
15,s 
lfi,2 

100 
97.9 
91.2 

784 
71:s 
02.8 
5G.l 
53 

__I 

12-1x 

9-x 
21-X1 

3-I 

Oxyde d’éthylirne 
l-2 gr. 14 heurts 

DATES POITRCENTAGE: (2) 
.- - -  

m  

- ___~ 
C 

100 
98,8 
89,9 
87.6 
778 

z3 
53:ii 
51,7 

Egermoger E v PeWk 

*7:4x11 
10-1X 
24-1X 

5-x 
24-X 
26-X1 

9-I 
28-I 

.’ 

Il I ’ 

. I  

11-1x 

10-x 
20-x1 

2-I 

(1) 1,~s tkmoins ont élé égermés ti la mail1 sans gouge. 
(2) 1: : Perte due a l’évaporation et nnr petits déchets ; P : Tubereu!es 

pourris ; V : Tuhcrctllrs h rendre d6.s que possible ; C : TuI)ercules 
encore eonservables. 
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TABLEAU V 
l’~rriétti Furor 

-__ --~ F.....-pp-_ --- -~I_-.-- 

_- 

-_ 
I.)hTIIS 

Egermoges E P Ptsécs 

%F 
10-18 
24-TX 
5- X 

24-X 
‘S-XT 
3-I 

29-1 -_ ̂ -- ---- ----- 

. . I  I  

- .  

0 
2 
3,l 
438 
0,4 
9,o 

18 
20,3 
31 _----.--- 

0 
0 
0.0 
0.0 
0.9 
137 
2,5 
4.4 

5-x 

ID-Xi 
3-I 

--- - 

Pesées P v C 
.  m  

[  0 0 
2,l 0 
3,l 
4,9 

$5 

28-TX. B,7 216 
9,7 2,o 

21-x1 15.2. 2,7 
3-I 23,l 2,7 

27 2,7 --- .-- ~--- -  

17-VII 
3-1X 

10-1X 
24-1x 
5-X 

24-x 
20-X1 
9-I 

28-I -._--.-. 

100 
97,9 
95.2 
93.4 
88 
70.7 
68.7 
57,7 
51,9 ----.--- -_--.-._ 

~.- -.~..-_--- -- 
DATES --- 

E 

- 

. 
Pcsécs I 

. , .w 

100 
98 
92 
89.1 
8542 
58.8 
51,8 
42.3 
38.4 

lO-TX 
24-TX 
5-X 

24-x 
26-X1 
9-I 

28-I 

2 
3 
5.9 
0,8 

21.6 
25,9 
31,8 
34,2 -/ i -- 

Tubcrru!cs 
Tubercules 
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--.I_- 
1< C 

0 
2 
3,1 
.1.5 
75 

1::; 
10,7 

0 
0 
3.7 
3.Ï 
4.1 
6.1 
6,l 
ci.9 

1 00 
RR9 
87.i-l 
7s.ï 
Ï‘l.2 
fit!.6 
56 

- 

, 
1, : 

-- 

79 
3’ 
4,2 
$4 
8.2 

I(i.6 
19,7 

1’ l v 
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Mrrjesfic : 
Co11serv~ . . . . . . . . . 

Ve11 dl1 , . . . . . 

ICpitwre : 
Corlservi~ . . . . 
Vcrîtlu . . , . . . . . . 

Arrtril Rtrnr1cr : - 
COli srrr~ 
\~t~lldu . ...::::::: 

Efoilc dc Ltiorf : 
CoI?scrvL: 
Vc~llrtu . . . : : : : : : : : 

Furor : 
Con scrvC . . 
VCll~lU . . . . . . . 

I- 
87.8 

0,s 

77 
74 

65.8 
7,s 

51.t 
2.7 
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TABLXAU VIII (,Crriic) 

--.. 

I~pîc11re : 
c:ollscr~i’s . , . . . . . . 

\'cntlus . ‘.. . . . . . . . 
Pourris . . . . . . . . . . . . 

87 
5 “3 
8 ‘3 

87 

x:5 
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-- 1 ::s --- 

Lne S~I~~C chose iniI)ortautc reste h prk+xr : les lots des 
u-ariétés I-Ctoilc tic Léon ct lkror ont-ils mal rCsist6 parce (III~, 
se trouvant dans des conditions ~~liysiolo~iyues imtxdaitcs ou, 
tout simplement, parce que ces variéth mhes supportent plus 
mal le traitement que les autres ? 

Il n’y 3 plus maintcxlaiit qu’une étude systématique 5 pour- 
suivre, l)ort:mt Cl la fois sur toutos les variCt6s de conscrvntion 
comnntc c‘t, 1)our cliacmic, sur des lots prtwntaii t 1inc nia turi t6 
t~l~ysiolo~iquo et tics conditions tcclmolofiqucs 1,lus 011 moins 
correctes lors dc I’arracha~c. 

Mais lc choix 1~rPalnhlc des lots ainsi que la rcconnaissancc 
des conditions qu’ils prkxn tcnt cxi~ciit tlorhavan t la coflnl~o- 
ration d’un tcchnicicn a@wlc ou liorticolc d(b 1’Instittlt. 

Nous cst)i’rons pouvoir rhliscr cc ~wo~rammc~ au cours de 
I’étC ct de l’automne 1916. _ 

La prochaine note rendra compte des essais de 1946. Dans ceux-ci, on a utilisé 
concurremmen,t l’oxyde d’éthylène et une hormone volatile. 

Pour des pommes de terre conservées de juin 1946 3 janvier 1947, un net avantage 
est resté aux hormones, et il apparait d’ores et déja que les fumig’ations d’oxyde d’éthy- 
lime peuvent iitre remplacées par des poudrages d’hormones. 

Ceux-ci, presque aussi efficaces, sont plus pratiques, diminuent le pourcentage de 
perte, et n’exigent pas d’installation :péciale. 
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