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Résumé

Le pois chiche (Cicer arientinum L.), est une légumineuse alimentaire de haute valeur
nutritionnelle qui se distingue par sa richesse en protéines, minéraux et vitamines, ainsi que par
son importance dans les systémes agricoles. La productivité de cette culture est fortement
influencée par son microbiote, tant au niveau des semences que du sol rhizosphérique. Cette
communauté microbienne comprend d’une part des bactéries pathogénes, susceptibles d’altérer
la viabilité des semences et la croissance des plants, et d’autres part des bactéries bénéfiques,
notamment les bactéries symbiotiques du sol capables d’établir une symbiose fixatrice d’azote
atmosphérique. Cette étude, visant a analyser et caractériser les bactéries isolées des semences
et de la rhizosphére du pois chiche, a révélé la présence d’une microflore riche et diversifice,
composées de bactéries phytopathogénes appartenant aux genres Pseudomonas, Xanthomonas,
Erwinia, Pantoa et Clavibacter, et aussi la mise en évidence de bactéries non pathogeénes
associées a la semence et a la rhizosphére montrant des caracteéres bénéfiques a la croissance
des plantes.

Mots-clés : Pois chiche, Rhizosphére, Semence, Bactérie.
Abstract

Chickpea (Cicer arietinum L.) is a food legume of high nutritional value distinguished by its
richness in proteins, minerals and vitamins, as well its importance in agricultural systems. The
productivity of the crop is strongly influenced by its microbiota, both at the seed and
rhizospheric soil levels. This microbial community includes, pathogenic bacteria capable of
altering dees viability and plant growth, and benefical bacteria, particularly soil symbiotic
bacteria capable of etablishing atmospheric nitrogen-fixing symbiosis. This study, aimed at
analyzing and characterizing bacteria isolated from chickpea seeds and rhizosphere, revealed
the presence of a rich and diverse microflora, composed of phytopathogenic bacteria belonging
to the genera Pseudomonas, Xanthomonas, Erwinia, Pantoa and Clavibacter, as well as the
identification of non-pathogenic bacteria associated with seed and rhizosphere showing
beneficial characteristics for plant growth.

Keywords : Chickpea, Rhizosphere, Seed, Bacteria.
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