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Résumé : 'arboriculture fruitiere a une importance majeure a I’échelle mondiale. Cependant,
elle est confrontée a un ensemble de contraintes notamment la flore fongique post-récolte.
Le but de notre travail était d'isoler et d’identifier les agents fongiques responsables de
pourritures post-récolte d’agrumes et de pommes, et de tester I'effet antagoniste de
Trichoderma spp. vis-a-vis les especes de Penicillium. Parmi 153 échantillons de fruits malades,
143 isolats de Penicillium, 40 isolats d’Alternaria, 31 isolats de Stemphylium, 14 isolats de
Rhizopus, 13 isolats d’Aspergillus, 6 isolats de Botrytis et Cladosporium chacun, 3 isolats de
Fusarium, 2 isolats de Epicoccum et Phoma chacun, un isolat de Colletotrichum, Sclerotinia et
Trichoderma chacun, ont pu étre identifiés. La dominance de genre Penicillium peut étre due
a sa grande dissémination et a son pouvoir concurrentiel sur d'autres champignons. Selon les
données bibliographiques rapportées, Trichoderma spp. sont trés efficaces, elles peuvent étre
utilisées comme des agents de lutte biologique contre les pourritures verte et bleue sur
agrumes ainsi que sur la pourriture bleue sur pommes.

Mots clés : Pourritures post-récolte, Champignons, Agrumes, Pommes, Isolement,
Identification, Trichoderma spp., Lutte biologique.

Abstract: Fruit arboriculture has a major importance on a global scale. However, it faces a set
of constraints including post-harvest fungal flora. The purpose of our work was to isolate and
identify the fungal agents responsible for post-harvest rot of Citrus and apples, and to test the
antagonistic effect of Trichoderma spp. against Penicillium species. Among 153 samples of
diseased fruits, 143 isolates of Penicillium, 40 isolates of Alternaria, 31 isolates of
Stemphylium, 14 isolates of Rhizopus, 13 isolates of Aspergillus, 6 isolates of Botrytis and
Cladosporium each, 3 isolates of Fusarium, 2 isolates of Epicoccum and Phoma each, one
isolate of Colletotrichum, Sclerotinia and Trichoderma each, could be identified. The
dominance of the genus Penicillium may be due to its great dissemination and its competitive
power over other fungi. According to the reported bibliographic data, Trichoderma spp. are
very effectives, they can be used as biological control agents against green and blue mold on
Citrus fruits as well as blue mold on apples.

Keywords: Post-harvest rot, Fungi, Citrus, Apples, Isolation, Identification, Trichoderma spp.,
Biological control.
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