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Résumé

L’objectif de ce travail est d’étudier Iactivité de la lipogénese hépatique des poulets de
chair nourris par des régimes 4 base de gland de chéne et de mesurer I'effet de ces régimes sur
la composition en acides gras des lipides des tissus adipeux et musculaires de la viande.

Les régimes 4 base de gland de chéne vert et de chéne liege ont entrainé un gras
abdominal deux plus fois faibles que chez les poulets témoins. Les proportions d’acides
palmitique et oléique des lipides du tissu adipeux sont comparables. En revanche, la
proportion d’acide linoléique, apporté exclusivement par les régimes, a été significativement
plus élevée dans le cas des poulets consommant les régimes a base de gland de chéne.

L’analyse de la composition en acides gras du muscle de la cuisse des poulets -gland
montre une prédominance des acides oléique et linoléique. Ce dernier est en proportion
importante chez les animaux nourris aux glands de chéne vert par rapport au régime standard,
d’ou la différence est hautement significative (17.2 vs 13.9%). L’acide palmitol€ique serait
plus important dans le muscle des viandes de poulets témoins comparativement au régime
gland (7.2 vs 6.23%).

Les mesures d’activités des enzymes majeures de la lipogénese hépatique montrent que
les régimes a base de gland de chénes ont induit une synthése de lipides plutét réduite
comparativement au "témoin mais". L’activité de ’Enzyme malique induite par le témoin est
supérieure de 24 et 40% respectivement par rapport au gland de chéne vert et de chéne liége.
L’activité de I’ Acétyl-CoA-Carboxylase est relativement plus élevée a la 6™ et 8™ semaine
d’age pour le régime témoin.

Gland de chéne / Lipogenése/ Poulet / Acides gras

Abstract

The aims of this work is to study the hepatic lipogenic activity of broilers chickens fed
oak acorn based diets and to measure fatty acids composition of lipids adipose and muscular
tissue.

Green and cork oak acorns based diets entailed an abdominal fat pad two times weak
than a control diet. Palmitic and oleic acid proportions in adipose tissue were comparable
between the three diets. On the other hand, linoleic acid, brought exclusively by diets, was
significantly higher in chickens fed acorns.

The fatty acid composition in muscular tissue of broilers showed a high percentage of
oleic and linoleic acids (17.2 vs 13.9%). Reciprocally, palmitoleic acid was higher in muscle
chickens control (7.2 vs 6.2 %).

The hepatic enzymatic activity showed a weak lipid synthesis in livers of broilers fed
oak acorns than in control diet. The malic enzym activity induced with a corn diet was higher
than oak acorn diets, about 24 to 40%. Acetyl-CoA —Carboxylase activity was higher in
chickens control at 6™ and 8™ week old.

Oak acorn / Lipogenesis / Broilers / Fatty acid



