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Résumé



Résumé

La pomme de terre, I'un des aliments les plus consommable en Algérie avec un rendement
insuffisant, cette réduction est du a plusieurs facteurs abiotique et biotique dont les bactéries
phytopathogenes. L’ objectif de cette étude est de déterminer et identifier ces bactéries a 1’aide d’une
galerie de tests biochimiques, biologiques, sérologiques et moléculaires effectués sur 52 isolats. Le
travail n’a pas pu étre effectué suite a I’apparition de la pandémie due au Covid 19 en Algérie de se
fait notre travail s’est limité a une analyse bibliographique concernant I’importance de la pomme de
terre en Algérie, la synthése des travaux et des résultats obtenus au laboratoire de bactériologie
durant I’année de 2018 a 2019 ainsi que la méthodologie prévue initialement pour identifier les
bactéries phytopathogenes.

Mots clé : Pomme de terre, bactéries phytopathogenes, Tests d’identification, isolats.

Abstract

The potato, one of the most consumable food in Algeria with insufficient yield, this reduction is due
to several abiotic and biotic factors including phytopathogenic bacteria are part of the latter, where
the objective of this study is to determine and identify these bacteria using a gallery of biochemical,
biological, serological and molecular tests performed on 52 isolates. The work could not be carried
out following the appearance of the pandemic due to Covid 19 in Algeria, therefore our work was
limited to a bibliographical analysis concerning the importance of the potato in Algeria, the
synthesis of work and results obtained in the bacteriology laboratory during the year from 2018 to
2019 as well as the methodology initially planned to identify phytopathogenic bacteria.

Keywords: Potato, phytopathogenic bacteria, Identification tests, isolates.
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