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Résumé 

Les plants de trois variétés d’Hordeum vulgare L. (Rihane 03, Saida 183 et Tichedrett) âgés de 21 jours sont soumis au 

stress salin pendant deux semaines par application de 200Mm de NaCl. La réponse des plantes au stress salin dépend de 

la variété et de l’organe végétal étudié. Quelques paramètres physiologique (TRE et pigments photosynthétiques) et 

biochimiques (MDA, polyphénols totaux, flavonoïdes totaux et anthocyanes, capacité anti-radicalaire) ont été évalués. 

Les résultats obtenus ont montré que le stress salin a réduit fortement la teneur en chlorophylles totales chez les trois 

variétés, le contenue en MDA indicateur de la péroxydation des lipides membranaires augmente considérablement surtout 

en niveau des feuilles et faiblement dans les racines chez la variété Rihane 03 contre une réduction chez les variétés 

locales Saida183 et Tichedrett. La variété Rihane semble la plus tolérante par le maintien de sa TRE et la synthèse accrue 

des composés phénoliques. Par ailleurs, la variété Saida183 augmente son contenu en MDA foliaire qui est accompagnée 

par une réduction de la teneur en polyphénols et en caroténoïdes et une faible baisse de la TRE. Cependant, chez la varié-

té Tichedrett, le taux de composés phénoliques et des caroténoïdes accumulés dans les feuilles ne semble pas suffisant 

pour garder l’intégrité membranaire des plantes (TRE<80%). Ces variétés semblent toutes les deux sensibles au stress 

salin mais avec des réponses différentes.      

Mots clés : Stress salin, stress oxydatif, Hordeum vulgare L., pigments photosynthétiques, MDA, composés phénoliques. 

Abstract  

The plants of three varieties of Hordeum vulgare L. (Rihane 03, Saida 183 and Tichedrett) aged 21 days are subjected to 

salt stress for two weeks by application of 200 mm of NaCl. The response of plants to salt stress depends on the variety 

and the plant organ studied. Some physiological (ERT and photosynthetic pigments) and biochemical (MDA, total poly-

phenols, total flavonoids and anthocyanins, anti-radical capacity) parameters were evaluated. The results obtained 

showed that the salt stress strongly reduced the content of total chlorophylls in the three varieties, the content in MDA 

indicator of the peroxidation of the membrane lipids increases considerably especially in the level of the leaves and weak-

ly in the roots in the variety Rihane 03 against a reduction in the local varieties Saida183 and Tichedrett. The Rihane 

variety seems the most tolerant by maintaining its ERR and the increased synthesis of phenolic compounds. In addition, 

the Saida183 variety increases its content in leaf MDA which is accompanied by a reduction in the polyphenol and carot-

enoid content and a slight decrease in the ERT. However, in the Tichedrett variety, the rate of phenolic compounds and 

carotenoids accumulated in the leaves does not seem sufficient to maintain the membrane integrity of the plants (ERR 

<80%). These varieties both seem sensitive to salt stress but with different responses. 

Key words: Saline stress, oxidative stress, Hordeum vulgare L., photosynthetic pigments, MDA, phenolic compounds. 

 

 ملخص                                                                                          

ومًا إلى إجھاد ملحي لمدة أسبوعین، بتطبیق ی 21حیث أعمارھم حوالي  (Rihane03, Saida183, Tichedrett( تتعرض نباتات ثلاثة أصناف من الشعیر

 ملي مول من كلورید الصودیوم. استجابة النباتات للإجھاد الملحي تعتمد على الصنف والأعضاء النباتیة التي تمت دراستھا. 200

الفلافونوید الكلي، أنثوسیانین ، والقدرة  ي،الكلالبولیفینول  ،MDAوالأصباغ الضوئیة) و الكیمیائیة الحیویة ( TREتم تقییم بعض الخصائص الفسیولوجیة (

أما بالنسبة لمحتوى  الثلاثة،المضادة للمضادات الحیویة).أظھرت النتائج أن الإجھاد الملحي یقلل بشكل كبیر من إجمالي محتوى الكلوروفیل في جمیع الأصناف 

MDA  أقل في الجذور لدى صنف  وبنسبة وراق خاصة على مستوى الأ كبیرة،مؤشر بیروكسید الغشاء الدھني فیرتفع بنسبةRihane03 على عكس صنفي ،

Saida 183  وTichedrett  حیث یسجلان انخفاض محتوىMDA. ھي الأكثر تسامحا من خلال الحفاظ على  03یبدو أن صنف ریحانTRE  وزیادة انتاج

والذي یصاحبھ انخفاض في محتوى البولیفینول والكاروتینوید  ي،الورقMDAمن محتوى  Saida183یزید صنف  ذلك،المركبات الفینولیة.بالإضافة إلى 

یبدو أن معدل المركبات الفینولیة والكاروتینات المتراكمة في الأوراق كافٍ للحفاظ  ، لاTichedrettفإنھ لدى صنف  ذلك،ومع TRE وانخفاض طفیف في 

 اد الملحي ولكن باستجابات مختلفة.. ھذه الأصناف تبدو حساسة للإجھ)TRE>80٪على سلامة غشاء النباتات (

 الفینولیة.،المركباتMDAالضوئي، اصباغ التركیب  ،التأكسدي، الشعیرالاجھاد  ،الاجھاد الملحي الكلمات المفتاحیة:
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