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Résumé : L’objectif de notre étude est de caractériser  la chaîne de valeur de l’engraissement 

des veaux et donner des explications sur les déterminants de caractère onéreux que revêt le 

prix de la viande bovine ; pour cela nous avons choisis la wilaya de Tizi Ouzou (commune de 

Fréha) comme zone d’étude car elle est parmi les premières wilayas les plus productrices de la 

viande bovine à l’échelle nationale. En Algérie malgré la petite augmentation dans la 

production de viande bovine mais elle n’arrive pas à couvrir les modeste besoins de la 

population, ce qu’indique les contraintes rencontrées dans la filière (insuffisance de 

l’alimentation et de matériels modernes…etc) et qui empêchent son développement, cette 

situation fait appel à les importations pour satisfaire le consommateur. Les mêmes problèmes 

sont distingués dans la production de la viande bovine dans la wilaya de Tizi Ouzou, le 

facteur limitant de la production le plus déterminant est la cherté de l’alimentation. Pour bien  

comprendre le fonctionnement de la chaîne de valeur de l’engraissement des veaux, nous 

avons effectués des enquêtes auprès les acteurs impliquant dans le circuit court de 

commercialisation et nous avons conclus que le prix élevé des viandes bovines est influencé 

directement par le prix d’achat des veaux et de l’alimentation. 

Mots clés : viande bovine, chaîne de valeur, Fréha, Tizi Ouzou   

Abstract : The objective of our study is to characterize the value chain for fattening calves 

and to explain the determinants of the high price of beef; For this we have chosen the wilaya 

of Tizi Ouzou (commune of Fréha) as the study area because it is among the first wilayas 

most producing beef at the national level. In Algeria, despite the small increase in beef 

production, but it cannot cover the modest needs of the population, which is indicated by the 

constraints encountered in the sector (insufficient food and modern materials, etc.) and which 

prevent its development, this situation calls on imports to satisfy the consumer. The same 

problems are distinguished in the production of beef in the wilaya of Tizi Ouzou, the most 

important limiting factor of production is the high cost of food. In order to fully understand 

the functioning of the calf fattening value chain, we have conducted surveys of those involved 

in the short-selling chain and concluded that the high price of beef is directly influenced by 

the purchase price of calves and food. 

Keywords: beef, value chain, Fréha, Tizi Ouzou 

 لحوم لقیمة التكلفة الباھظة القیمة محددات بشأن والتوضیح التسمین قیمة سلسلة وصف ھو دراستنا من الھدف:ملخص
 على البقریة اللحوم إنتاج ولایات أولى من لأنھا دراسیة كمنطقة) فریحة بلدیة( وزو تیزي ولایة باختیار قمنا وقد. البقر

 إحتیاجات تغطي أن تستطیع لا أنھا إلا البقر لحوم إنتاج في الضئیلة زیادةال من بالرغم الجزائر وفي. الوطني المستوى
 دون تحول والتي إلخ)... الحدیثة والمواد الأغذیة (نقص القطاع في المفروضة القیود إلى یشیر وھذا. المتواضعة السكان

 ولایة في البقر لحوم إنتاج في المشاكل سنف وتتجلى. المستھلك إحتیاجات لتلبیة الواردات على تعتمد الحالة ھذه فإن تطورھا
 قمنا فقد التسمین قیمة سلسلة عمل سیر ولفھم. الغذاء أسعار ھو أھمیة الأكثر الإنتاج من یحد الذي والعامل. وزو تیزي

 سعر إرتفاع أن إلى توصلنا وقد القصیرة التجاریة الدورة في المشاركة الفاعلة الجھات مع إستقصائیة دراسات بإجراء
 .والأغذیة العجل شراء بسعر مباشرة یتأثر البقریة اللحوم

 وزو تیزي فریحة، القیمة، سلسلة البقر، لحم: الرئیسیة الكلمات


