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Résumé

Objectif :

Il s’agit d"incorporer la gomme de caroube brute dans la formulation des fromages fondus et
d’optimiser son effet sur la qualité organoleptique des produits finis.

Méthode : La méthodologie de surface de réponses (MSR } a €t¢ utilisée pour "optimiser
I"effet des vanables dépendantes (Gomme de caroube « E401 », sels de fonte et poudre de
lait) sur les variables indépendantes (texture, odeur, gout, aspect et I'extrait sec total),
Résultats : Les résultats de cette étude indiquent que les sels de fonte, la gomme de caroube
et la poudre de lait a cenaines doses, améliorent nettement 1"acceptabilité du fromage fondu.
Conclusion : La poudre de gomme de caroube caractérisée par un taux de gonflement de
1200% améliore en méme temps la texture et I"extrait sec,

Mots clés : formulation, gomme de caroube, LBG, MSR, texture, diététique, fromage fondu,
incorporation, sels de fonte, granulométrie.

Summary

Obhjective: The aim is to incorporate raw locust bean gum in the formulation of processed
cheeses and to optimize its effect on the organoleptic quality of the finished products.
Method: The response surface methodology (MSR) was used to ‘optimize the effect of the
dependent vanables (Locust bean gum "E401", cast iron salts and milk powder) on the
independent variables (texture, odor, taste, appearance and total dry extract),

Results: The results of this study indicate that melting salts, locust bean gum and milk
powder at certain doses markedly improve the acceptability of processed cheese.
Conelusion: Locust bean gum powder charactenzed by a swelling rate of 1200% improves
the texture and the dry extract at the same time.

Key words: formulation, locust bean gum, LBG, MSR, texture. diet, processed cheese,
incorporation, melting salts, grain size.
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