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Abstract:

The Object fundamental of this work is the design also that the realisation of an indirect solar
intended essentially for the drying of the fruit and vegetables.The dryer consists of a Drying
chamber fed in hot air by a plane solar energy captor with air, equipped with a control system
automatic of temperature and humidity based of Arduino managed by the firmware and an

Android application.

Key words: Solar dryer, Arduino, sensors, temperature, humidity, android

Résumé

L'objectif fondamental de ce travail est la conception aussi que la réalisation d'un séchoir solaire
indirect destiné essentiellement au séchage des fruits et légumes. Le séchoir est constitué d’une
chambre de séchage alimentée en air chaud par un capteur solaire plan a air, équipé d'un systéme
de controle automatique de tempéerature et d' humidité a base d’Arduino gere par un firmware et

une application Android.

Mots clés : séchoir solaire, Arduino, capteurs, température, humidité, Android
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