


Résumé

Cette these vise a étudier I’effet du chauffage au bain marie a 95°C et des ultrasons de
puissance fixés 4 35KHz sur les propriétés émulsifiantes des lactosérums bruts et modifiés.La
modification des lactosérums bruts est effectuée par trois techniques différentes ;une
biologique par I’emplois d’une souche lactique thermophile qui a pour but de produire des
lactosérums  délactosés,les deux autres sont des techniques physiques une dite la
thermocoagulation qui sert & générer par le biais du chauffage des lactosérums déprotéinés,et
Iautre elle est nommée la chromatographie échangeuse d’ions(résine échangeuse d’ions) dont
le but est de produire des lactosérums déminéralisés. Les résultats ont montré que les
paramétres physicochimiques de I’huile d’amande douce sont convenables & 1’émulsification,
les valeurs des paramétres physicochimiques du lactosérum doux brut sont superieures a
celles trouvées dans le lactosérum acide brut notamment : protéines, lactose, densité et
viscosité. Par contre celles obtenus dans les lactosérums modifiés sont variables selon la
nature des techniques appliquées, nous enregistrons des valeurs de la tension interfaciale
inferieure pour les lactosérums déminéralisés par rapport aux autres sérums modifiés. Aucune
variation n’a été remarquée pour les valeurs du pH des lactosérums bruts et modifiés traités
par ultrasons durant 5, 10, et15min or leurs températures ont subit une légére augmentation.
Les propriétés des émulsions de type H/E préparées & base des lactosérums bruts et modifiés
non traités par chauffage et ultrasons varient selon I’environnement physicochimique ,
biochimique des sérums utilisés et la présence ou ’absence de caséinates de sodium comme
agent stabilisant ,alors que le chauffage au bain marie et le traitement ultrasonore des
lactosérums bruts et modifiés(lactosérums délactosés,déprotéinés et déminéralisés) ont
amélioré selon ,le temps d’exposition 5,10et15min, le comportement émulsifiant des protéines
des lactosérums étudiés.En fin les propriétés des formules cosmétiques proposées sont
acceptables et conformes aux normes.
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