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Résumé

L’ Algérie constitue un riche réservoir en biodiversité de la vigne. Cependant, au cours
du dernier siécle plusieurs facteurs, a la suite de l’introduction de nouveaux cépages
largement connus et exigés par le marché, ont conduit a une extinction progressive de
nombreux cultivars locaux. Face a cette situation, le patrimoine viticole doit faire 1’objet d’un
programme de caractérisation, de sélection et de valorisation. Dans ce contexte, nous avons
procédé a la caractérisation ampélométrique et ampélographique de huit cépages autochtones,
en vue de contribuer a définir leurs caractéristiques comme il a été fait pour les autres variétés
catalogués a travers le monde. L’étude est entreprise en utilisant 83 parametres quantitatifs et
14 parametres qualitatifs. Les deux techniques utilisées ont révélé une variabilité remarquable
au sein des cépages ¢étudiés. L’analyse factorielle des correspondances (A.F.C) a fourni plus
de détails sur la dispersion des cultivars vis-a-vis des parameétres qualitatifs étudiés. Quant aux
parameétres quantitatifs, nous avons pu déduire a travers les analyses statistiques mises en
ceuvre (ANOVA et A.C.P) que les angles, les sinus ainsi que les indices de découpure sont

plus efficaces pour la différenciation des cépages sur la base des feuilles adultes.

Mots clés: Diversité, Vitis vinifera L, caractérisation, cépages autochtones, ampélométrie,

ampélographie.

Abstract

Algeria is a rich reservoir of biodiversity in the vineyard. However, Within the last
century, following the introduction of new varieties widely known and required by the
market, several factors have led to a gradual extinction of many local cultivars. In front of this
situation, the wine heritage should be the subject of a characterization, selection, and
valorization program. In this context, we proceeded to the ampelometric and ampelographic
characterization of eight autochthon grape varieties in order to define their characteristics as
has been done for other varieties cataloged worldwide. The study is undertaken using 83 and
14 quantitative and quality parameters respectively. Both techniques of characterization
revealed a remarkable variability inside of studied grapes. The factorial correspondence
analysis (A.F.C) has provided more details on the cultivars dispersal towards the qualitative
parameters studied. As for the quantitative parameters, we could infer through statistical
analyses carried out (ANOVA and A.C.P), that angles, sinus, and cutout indices enable better

varietal differentiation, based on the mature leaves.
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