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Résumé : le travail présent porte sur la recherche de résidus de 21 pesticides organochlorés
(2,4,5,6-Tetrachloro-m-xylene, a-BHC, Lindane, B-BHC, &-BHC, Heptachlor, Aldrin,
Heptachlor exo-epoxide, a-Chlordane, y-Chlordane , Dieldrin , 4,4'-DDE, Endrin ketone, a-
Endosulfan, 4,4'-DDD, 4,4’-DDT, Endrin aldehyde, B-Endosulfan, Endosulfan sulfate, Endrin,
Methoxychlor) et 8 pesticides organophosphorés (Dichlorvos, éthopropos, éthopropos,
Pirimiphos-methyl, Fenchlorphos, Chlorpyrifos, Prophephos, Prophephos) dans 5 cultures : la
pomme de terre, la tomate, le poivron, la laitue et la mandarine achetés dans 4 marchés de
gros stratégiques situ¢ dans la région de ’algérois. La méthode d’extraction utilisée est la
QuEChERS, I’analyse des résidus est faite par GC-MS. Sur les 30 échantillons analysés, 18
échantillons étaient dans les normes et n’en contenaient aucun taux de résidus de pesticides
supérieur aux LMR, 10 échantillons contenaient minimum un taux de résidu de pesticide hors
normes, et 2 échantillons contenaient deux taux de résidus de pesticides hors normes au
minimum. Parmi ces pesticides détecter on cite : le Chlorperyphos, 1’ Azinphos méthyl, le
Methoxychlor, I’Endosulfan sulfate, 4,4’-DDD et 4,4’-DDT qui est interdit a la vente depuis
les années 1970.

Mots clés : résidus de pesticides, fruits et Iégumes, GC-MS, région de ’algérois.

Summary: The present work deals with the research of residues of 21 organochlorine
pesticides (2.,4,5,6-Tetrachloro-m-xylene, o-BHC, Lindane, B-BHC, 6-BHC, Heptachlor,
Aldrin, Heptachlor exo-epoxide, a-Chlordane, y-Chlordane , Dieldrin , 4,4'-DDE, Endrin
ketone, a-Endosulfan, 4,4'-DDD, 4,4’-DDT, Endrin aldehyde, B-Endosulfan, Endosulfan
sulfate, Endrin, Methoxychlor) and 8 organophosphate pesticides (Dichlorvos, ethopropos,
ethopropos, Pirimiphos-methyl, Fenchlorphos, Chlorpyrifos, Prophephos, Prophephos) in 5
crops: potato, tomato, bell pepper, lettuce and mandarin purchased in 4 strategic wholesale
markets located in the Algerian region. The extraction method used is the QUEChERS; the
analysis of residues is done by GC-MS. Of the 30 samples analyzed, 18 samples were within
the standards and contained no pesticide residue rate higher than the MRLs, 10 samples
contained at least one pesticide residue rate outside the standards, and 2 samples contained at
least two pesticide residue rates outside the standards. Among these pesticides detected were:
Chlorperyphos, Azinphos methyl, Methoxychlor, Endosulfan sulfate, 4,4'-DD and 4,4'-DDT
which has been banned for sale since the 1970s.

Key words: pesticide residues, fruits and vegetables, GC-MS, Algerian region.
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