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Résumé

La présente étude porte sur la diversité entomologique associée aux cultures de la courgette et du poivron.
Elle a été menée dans des serres en plastique dans la région de Baghlia (Boumerdes) en 2021. Pour cela les
prélévements d’échantillons sont effectués une fois par semaine (chaque 10 jours). Les insectes ont été récoltés a
I’aide de picges chromatiques (plaques engluées jaunes et bleues) et a 1’aide des bassines jaunes et bleues.
L’inventaire de I’entomofaune de la courgette compte au total de 919 individus, qui se répartissent en 08 ordres,
41familles et 58 taxons. Par contre, L’entomofaune du poivron totalise 1486 individus qui se répartissent en 09
ordres, 46 Famille et 63 taxons. Pour ce qui est des captures a I’aide des bassines jaunes et bleues, 300 individus
d’insectes a été répertorié sur courgette, qui se répartissent en 08 ordres, 22 familles et 25 taxons et de 207
individus d’insectes représentant 21 taxons et se répartissent en 7 ordres et 18 familles sur poivron. Par ailleurs
les indices de diversité ont montré que celle-ci est inférieure a 3, ce qui entraine une diversité moyenne. Alors
que I’équitabilité tend dans la plupart des cas vers 1. A ce moment-la, on dit que les peuplements sont
représentés par des effectifs qui sont sensiblement égaux. Le milieu est dans ce cas écologiquement équilibré.

Mots clés : Courgette, Poivron, Entomofaune, Richesse, Diversité

Summary

The present study deals with the entomological diversity associated with zucchini and bell pepper crops. It was
conducted in plastic greenhouses in the region of Baghlia (Boumerdes) in 2021. For this purpose, samples were
taken once a week (every 10 days). Insects were collected with chromatic traps (yellow and blue sticky plates)
and with yellow and blue basins. The inventory of the entomofauna of zucchini counts a total of 919 individuals,
which are divided into 08 orders, 41 families and 58 taxa. On the other hand, the entomofauna of bell pepper
totaled 1486 individuals that are divided into 09 orders, 46 families and 63 taxa. As for the captures with the
yellow and blue basins, 300 individuals of insects were listed on zucchini, which are divided into 08 orders, 22
families and 25 taxa and 207 individuals of insects representing 21 taxa and are divided into 7 orders and 18
families on bell pepper. In addition, the diversity indices showed that this one is lower than 3, which leads to an
average diversity. While the equitability tends in most cases towards 1. At this point, we say that the stands are
represented by numbers that are approximately equal. The environment is in this case ecologically balanced.

Key words: Courgette, Pepper, Entomofauna, Richness, Diversity



