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ABSTRACT:
In Algeria, fruit juice production units supply a large quantity of apricot kernels. The oil extracted from
almonds is used by the pharmaceutical and cosmetics industries.
this work aims to determine the exact amount of oil contained in the almond and the comparison between 3
extraction techniques to know that it is the best and most efficient allowed them in terms of yield, the first
method: we carried out a chemical extraction using a soxhlet under well-studied conditions and we obtained
better results, despite it and costly economic, the second method: physical extraction using a manual pressure
machine (the hydraulic press), we got bad results because the machine is damaged, its disadvantage is that it’s
painful and requires a lot of effort, the third method: physical extraction using a continuous pressure machine
(worm pressure), we have obtained good results and an acceptable yield, but the only drawback that it loses a
percentage of oil in the meal.
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Résumé :

En Algérie les unités de production de jus de fruits fournissent une quantité importante de noyaux
d’abricots. L huile extraite des amandes est utilisée par les industries pharmaceutiques et cosmétologiques.
Ce travail a pour objectif de déterminer la quantité exacte d huile contenue dans I’amande et la comparaison
entre 3 techniques d’extraction pour savoir qu’elle est la meilleure et 1a plus efficace parmi eux en terme de
rendement, La premiere méthode : nous avons réalis€ une extraction chimique a I’aide d’un soxhlet dans des
conditions bien étudi¢es et nous avons obtenu des meilleures résultats, malgré elle est couteuse
¢conomiquement. La deuxieme méthode : extraction physique a I’aide d’une machine a pression manuelle
(1a presse hydraulique); nous avons obtenu des mauvaises résultats car la machine est endommageée, son
inconvénient est qu’elle est pénible et nécessite beaucoup d’effort. La troisieme méthode : extraction
physique a I’aide d’une machine & pression continue (presse a vis sans fin), nous avons obtenu de bons
résultats et un rendement acceptable, mais le seul inconvénient qu’elle perd un pourcentage d’huile dans le
tourteau.

Mots clés : abricot — noyau d’abricot — amandes — huile — extraction — presse a vis continu — soxhlet —
rendement.



