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Nous avons extrait le DDT par 50 cm3 d’Efher pak agitation 
pendant 12 heures, suivie d’une deuxième extraction de même 
durée avec la même quantité de solvant. 

Nous avons opéré sur les 100 cm3 d’Efhw comme dans lc 
cas d’une extraction au So.rhl~4 Les essais ont porté sur du 
moût désulfité et additionné de 1 gr. de « Potldre DDT ii 
.50’% >, par litre et dc 2 gr. dc Renzoate CIP .soutSc~ comme anti- 
ferment. 

On laisse décanter 8 jours. 

Essai No 12 : 

Sur 250 cm3 de moût décanté au siphon après huit jours de 
repos, on recherche qualitativcmcnt le DDT. 

RESULTAT TRES NETTEMENT POSITIF 

Essai No 13 : 

RIêrn~ essai mais quantitatif. 

RE:SULTAT trouvé : 14 mg./Litrc . 

Essai No ‘14 : 

Rcc.herche quantitative dl1 DDT, sur les hourlws tic 1 .OOO cm3 
de moiit artificiellement sophistiqué ct décantées après huit 
jours de repos. I 

RESULTAT : 400 mg. 

Au total, on a retrouvé 414 mgr. sur les 489 mis en cspé- 
414 

rience, soit ---- X 100 = 823 f&, m6me pourcentage npproxi- 
489 

matif que dans lc vin. 

v. - ILSSAIS DE FERMENTATION DE MOUTS DE RAISINS 
A,DDITIONNES DE POUDRE D D T A 48,9 % 

Tous ces essais ont porté sur des moûts mut& il I’:mhydride 
sulfureux, désulfités. 

PREMIER ESSAI DE FERMENï’A170N : 

Caractciristiqrres du moiifs mis C:I fcrmcntnfion : 
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Densité à t- k511 C.. . . , . . . . . . . . . . 1086 
!Sucres corrcspondan t . . . . . . . , . . . , . . . 199 g/L 
Sucres par méthode chimiyuc. . . . . . . . 198 C;/L 
Acidité totale sulfurique . . . . ~ . . . . . a,ti g/L 

.-._ I.000 cm3 de ce moût re$oivent 1 g. de « poudre DDT 
mouilkable » a 489 s et 50 c.m3 de levain en activilé. 

- 1 .OOO cm3 additionnés de 50 cm3 de levain servent de 
témoin.~ 

Les deux échantillons sont mis en fermentation dans une 
Ctuvt réglee à 28-30”. 

TABLEAU DE FERMENTATION 
-.. -.. 

I I 11 

DATE HEURES 
DENSITES 

-. 1; 

-.~ -- ..--- -.-.._m 

16 décembre 9 h. 00 avant Icvuragc 
9 h. 10 aprés levurngr 

17 B 8 h. 00 
18 h. 00 

18 » 13 h. 00 
19 » 

20 » 

» 
%: >> 
24 » 

8 h. 00 
18 h. 00 

8 h. 00 

iii h. ii0 
10 h: 00 

9 h. 00 

Témoin Avec DDT 

1086 
1083 
1063 
1048 
1028 

1086 
1083 
1066 
1050 
1031 
1022 
1020 
1016 
1014 
1012 
1010 
1009 

1017 
1011 
1007 
1005 
1004 
1004 
1004 

----l , 
-. 

On retire ‘de l’étuve le 25 déc. On filtre apres ~111 repos de 
8 jours, sur filtre sans cendres ~cmrrrrrx. 

Essai No 15 : 
Rec]herche qualitative du 1)lYl‘ sur 500 cm3 de ce vin filtre : 

RESULTAT NEGATIF 

DEUXIEME ESSAI OE FERMENTATION : 

Cet essai a porté sur 2.000 cm3 d’un inout mute désultlte de 
composition suivante : 

Densité à +15O C . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1081 
Sucres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 217 g/L 
Acidité totale . . . . . . . . . . , . . . . . . . 496 g/L: 
pH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,81 

t 
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Ces 2.000 cm3 ont recu 2 g. de « poudre DDT 50 95 » ct 
50 cm3 de Icvain cn :lcti.vit4, puis ont été mis à l’étuve à 
+ 38~ C. 1‘3 fermentation s’est d&larée en quelques heures. 

TABLEAU DE FERMENTATION 
- .- ~. --. 

Il 
l Il 

DATE DENSITE A -t 15” OBSERVATIONS 

IL----- l- 
13 février. 

» . 
:; 2 
18 » : 

» . 
20 >> 
24 » : . 

1078 
1042 
1022 
1016 
1016 
1015 

» I 

q 

Bonne fermentation. 

:d* 
Fermentatich ralentie 

Id. 
Fermentation arrêtée 
Décantntion drs lies 

ct filtration 
-~ -- 

Ctrr~c<:ti~~istiques du vin ohtrnu : 

Densité Li -t 15” C. ................ 1015 
Alcool ............................. X”3 
Sucres ............................. 38 $yL 
A. fofalc ........................... 6,2 
A. volatile .......................... 0, titi 
pH ..... . .......................... 3,:k-i 

Dégiistation : vin il~coinl~li,ternent Fcrnlclnt6, gant normal. 
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2” On ne retrouve pa$ de DDT dans les vins obtenus, filtrés 
après un repos de huit jours. 

vi. - RECHERCHE DU D DT DANS LES VINS 

ET LES MOUTS PROVENANT DE VIGNES 

TRAITEES PAR INSECTICIDES A BQE DE D DT 

A) En 1946. 

C-s essais ont porté : 

. ..sur la vendange d’une vigne traitée par une suspension 
quctrse d’une « poudre mouillable à 50 y$ de DDT tcchni- 
que u> : Poudre utilisée & raison de 400 9. par hl. de bouillie 
c$ celle & épandre a raison de 10 hl/ha. 

J)a~is les deux cas, on a vinifié à part : 
---- dc la vendaagc non Q: égrappée » NO 4A et SA (avec 

ra Iles) ) 

--- t:lc I;L scud:uy+ « &grappéc » No 4H et 5:B (sans rafles). 

(Voir tnhlcau No 1 des fermentations essais 1946 SPV)‘. 

C0m:lrrsion.s partiellt:s : c 

La fermentation spontanée s’C3t d6claréc normalement et 
a continué dc ,mêmc. 

1.e.; vins obtenus avec les vendanges Nu 4 (4A et 412) priwn- 
tent (III~ légère odeur spéciale ct ne sont pas francs de goût. 

Cenx ohtenus Rvcc les vcndangcs N,‘ 5 son1 norma~lx. 
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Essai No 18 : 

Recherche qualitative du DDT sur 500 cm3 du vin 442 (avec* 
rafles). 

RESULTAT NEGATIF 

Essai No 19 : 

Même recherche sur 500 cm3 tic vin 4B (sans rafles). 
RESUL,TAT NF:GATI F 

Essai Na 20 : 

Même recherche sur 500 cm3 de vin 3A (avec rafles). 

RESULTAT NEG.~TIF 

Essai No 21 : 

Même recherche sur 500 c.m3 dc vin 513 (sans rafles). 

RESULTAT NEGATIF 

B) Essais effectués en 1947 : 

C;eux-ci ont port6 sur la vcndang~~ d’une vigne traitcc par... 

a) No 1 du Tableuu II (essais 1947. SPV). 

. ..une poudre 6 10 % de DDT technique (support argile 
smectique). Deux traitements 5 raison de 35 kg/ha chacun. 

Poid:s de la vendange mise en ceuvrc : 6 kg. 

b) No 7 du même tableau. 

. ..unc suspension dc DDT (150 gr. de DDT techniqw par 
111. de houillie). Deux traitements h 6 hl/ha. 

Poids; de la vendange mise en ozuvrc : 6 kg, 

c) NC. 15 du même tableau. 

. ..une poudre ù 5 % de DDT. I)CICC traitements à 3.5 kg/lla. 

Vendange mise en ceuvre : 6 kg. 

.d) NO 18 (3~ même tableau. 

. ..unc suspension aqueuse dc? DDT (150 gr/hl). Ikux traitc- 
ments a raison dc A hl/ha. 

Vendange mise en ccuvre : 5 kg. 
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e) No 22 du même tablcarr. 

. ..une émulsion de DDT dans l’eau (80 gr. de DDT par Hl 
d’eau). Deux traitements A 6 hl/ha. 

Vendange mise en ceuvre : 5 kg. 

Le Tableau No II donne les détails de la marche de la fermen- 
tation. 

On remarque un léger retard dans le départ de la fermen- 
tation spontanée (sauf poùr le No 15) mais la fermentation 
commencée reste normale et se termine bien dans les délais 
norm #aux. 

Ce retard plus important que dans l’essai de fermentation 
en laboratoire peut être expliqué par l’action léthale du DDT 
sur les insectes, en particulier les Drosophiles, grands dissémi- 
naterrrs des levures sur les grains de raisin. 

Essais No 22, 23, 24, 25, 26 : 
Recherche aualitative du DDT dans les vins clairs reposés 

deux tiois et soGtirés (essai sur 1000 cm3). 
-- .I_-.--- -I-- - ~~ 

Eusai h’” 22 \‘in N” 1 
Essai No 23. Vin n” 7 

r 

1 
Tahl. I:dSPV 47 Résultat négatif 

Id. 
Esxai N” 24. Vin N” 15 
Essai N” 25. \‘in NC’ 18 id. 
Fkb;ai N” 26. Vin N” 22 Ii 

Ed: 

~ Id. 
-.__ -_- ____ ------L ..- .- _---__--~ _.____ .__ _~.. ~ -._.--~ _-~~ -____ _I___~ 

Essais No 27, 28, 29, 30, 3’1 : 

Rcchcrchc qu:ilitaEve du DDT dans les premières lits provc- 
nanl de la totalit6 de la wndange mise cn c~uvrc. 

No des essais 

N” 27 

N” des vendanges RésultaEs Couleurs obtenues 

Ventlange PI”’ 1 Tr6s nettement 
positif 

Trcn<lange N” 7 Id. 
1’cnd:lnge N” 15 Positif 
\‘cnct:lIlge N” .18 ~>OU teux 
Vendange iv” 22 Traces 

Bleu foncbc 

Id. 
Rouge violacée 

légéreinent vio- 
lette tlu CH30 
Na, *~hscncc dc 

coloration du 
henzéne surna- 

gcanl 
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2’ ESMIS EFFEC’~LÉS PAR DES VITICULTEURS EK l%fs. 

(Traitements’ cf’i’cctués sur plusieurs hectares de vigne). 
Nous :~VOI~S rcchcrché yualitativcmcnt Ic DI)T. 

a) D;ans lc vin et lesj deu.rii~mf~.s Zif~s pi~ovenant de la propri6- 
té s. e-t Cl., dc Houfarik, vigne trait& par une suspension dc 
DDT (1100 g. DI)T par hectolitre d’wu) avec 250 :r./hl. d’un 
mouillant (~Voz~emol) . 

h) Sur lc moiit mut6 et Ces dcwifkncs hourbcs dc cc inoiil-, 
provenant de la même vendange. 

Essai No 32 : 

Sur 500 cm3 du vin S. et C. (Bouf’arik) . 
RESULTAT NEGATIF 

Essai No 34 : 

Sur X0 cm3 dc moût ~&XII tQ ~11 siphon. 
RESULTA’I’ NE:GATIF 

Essai No 35 : 

Sur ‘150 cm3 dc l~o~~rl~es 6t:aisscs (dcuxièmcs l~o~wlm~). 

REST.rT,‘T-AT YKGATIF 
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Essai N” 38 : 

Vin No 93 du C.V.A. 1947. 
Commune de la Chiffa. PropriW K 

Heux traitements : 

L 

11’ avec poudre 50 % mouillahle %500 g./hl. de bouillie. Date 
du trai,l:ement et quantité de bouillie utilisée 5 l’ha. inconnues. 

20 avec poudre 10 % a la véraiaon (quantité/ha. inconnue). \ RESULTAT NEGATIF 

Essai No $9 : 

Vin No 96 du C.V.A. 1947. 
Commune de Tipaza. Propriété du Domaine 0. 
Deux poudrages DDT (dates et doses inconnues}. 

RESULTAT NEGATIF 

VII. - CONCLUSIONS GENERALES 

10 1~ DDT semble’prafiqwmenf insoluble (moins de 4 mg/l. : 
limite de sensibilité de la méthode de caractérisation) dans 
l’eau alcoolisée à 105 et cllans les rrins. 

320 Ajouté h des moûts & forte dose (500 mg. de produit pur 
par lit.re) sous la forme de produits commerciaux contenant 
,50 p du DDT, il n’apporte aucune perturbation appréciable, 
dans l’allure des fermentations et on n’en retrouve pas dans 
les vins clairs obtenus. 

30 Il n’en a été retrouvé ni dans les vins, ni dans les moûts 
mutés, ni dans les lies OLI bourbes secondaires provenanf de 
vignes traitées, par poudrage ou pulvérisation. 

40 Ajouté intentionnellement à fortes doses (500 mg/L) à des 
vins faifs ou à des moûts stérilisls, il peut en subsister quelques 
milligrammes (8 à 14 mg/L), mais cette présence n’est due 
qu’à une suspension du produit dans le liquide, suspension 
qui peut être séparée par filtration ou mieux par collage. 

50 0n peut en retrouver dans les lies et bourbes primaires 
des vendanges traitées. , 

Il sera donc nécessaire d’effectuer un bon soutirage des vins 
provenant dè ces vignes ou une bonne décantation des moûts 
mutés fabriqués à partir des raisins traités. 
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• (ln Le traitement des vignes par le DDT peut amener indi­
rectement un retard dans le départ spontané dt' la fermentation
et ceci par la raréfaction des levures indigènes sur les raisins
par suite de la mortalité infligée aux insectes, en particulier
"les- Drosophiles.

11 sera hon de prévoir un pied de Cllve pOlir la préparation
d'un lcvurage intensif.
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BIQUINZE 

1. -GENERALITES SUR LE PRODUIT UTILISE 

Il apl>articnt ù la. grande famille des tYuosilicûtes auquel on 
a adjoint un fluoaluminate sous forme de crgolithe. 

C’esl .en effet u11c poudre contenant 15 yt de Flrzosilicafe dr 
s»diun~: SiF6Na2 et 1.5 $4 de Flunalurninafr? des sodim~ : AW, 
3Na F. 

ct ‘biologiques des fluosilicates ct du fluor, que l’un dc nous a 
déjà traitb dans une ktude détaillbe antkricure. 

Sous rappellerons simpIement yuc le fluosilicatc dc sodium 
est soluble dans l’eau et dans lc: ‘i’ili, que le Flzrnr existe ü 
l’état naturel dans les moûts et les vins, mais .à une dose 
n’exckdant pas 5 mg. par liirc, que les traitements jnsecticidcs 
à l’aide des fluosilicates (même Ic Iluosilicatci dc Haryum) 
pcuvrnt introduire dans les vins des doses anormales de Flzroi* 
pouwnt faire suspecter une fraude destintc A ccmhattre If3 
maladies microbiennes. ~MI~, que lc Fllzor ,a des propriét+ 
antiseptiques marqu&s, qu’il rctwdc~ ct même arrête (selon Id 
cnn<entTation) la fermentation. 

La recherche du Flzlor .dans les vins mise au point par 
W1,.4wz est classique : clic est haséi~ sur la propriété que possP- 
tic l’.k~& ~Zuorhydriqrre d’attaquer le verre. ct dc Inisser une 
gravuke très visible. 

II. - ESSAI DE FERMENTATION D’UN MOUT 
ARTIFICIELLEMENT SOPHISTIQUE . 

a) Acfion sur la fermmfafioir : 
IJn moût désulfité identique à celui ayant servi à l’essai de 

.-. 
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sophistication par je Mhane (voir page 9) reçoit 1 g. d’insec- 
ticide par litre et 50 cm3 de levain cn pleine fermentation. 

Un tb.moin (le m&-nc que dans,l’essai avec le Léfhane) sert 
de comparaison. 

-. --: ii 
DATE ET HEURES DENSITE B -+- 15’=C 

du moû+ sophistiqué 
-.-- 

t - -- 
16 9.00 1Kx 
17 -- 8.00 1082:4 

ii . 1; 1 *;:;; . 1082,4 
‘1082,4 

ii .i4 ,.:. .o.09. / . . . .io81,4. . . . . 

Ii. .--. 

OBSERVATIONS 
11 

Ii 
Avant levurage. 
Aprés 1evuraQ;c. 

(j 
,, 
Ii 11 . . . . . . . . . . . . . 
11 - 

Malgré un Ievurage intense (5 q) lc moQt n’est jamais parti 
en fermentatiok 

b) Recherche’ du Fluor dans le moût sophistiquk : 

Le moût muté par l’insecticide dans l’essai précédent est 
filtré. C’est dans le résultat de cette filtration qu’on recherche 
le Flrzor. La q,uantité de moût nécessaire pour obtenir une 
légère gravure apparente sans huée (1) est de 1 cm3. 

Or, cette gravure, avec une solution contenant 5 mg. de 
Fluor par litre, est obtenue avec une prise d’essai de 20 à 
25 cm3. 

Donc, le moût, qui a reçu 1 gramme de Biquinze par litre 
et qui,n’a pu fermenter, contient de 20 ti 25 fois plus de Flnor 
que la dose normale rencontrée dans les ,vins et les moûts 
(5 mg./L), c’est-à-dire entre 100 et 125 mg. dc Fluor par litre. 

III. - ESSAIS SUR LE VIN PROVENANT DU TRAITEMENT 
INSECTICIDE SYSTEMATIQUE’ 

DU SEWICE DE LA PROTECTION DES VEGETAUX EN 1946 4 
:L) Marche de la fermentation : 

Voir le Tableau No 1 des essais syst4mtitiqucs du SP\‘. 
--.-.- 

(1) Pour la technique de I’opbration, voir BLAREZ et FABRE et BREtviOND, K Lea 
fluosilicates et ieç vins », pour la kg& modification ‘apportée B la mathode cbssiq~e 
de WMEZ. 
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. 
- _ On remarquera Ir retard dans l’entrée en fermentation 

(48 heures) malgré 3 twsemcn~rmenfs. 

01x ne constate aucune action très appréciable sur les 
caractères organoleptiques. 

i2irk donc, comme dans 1~s essais anthieurs de traitement 
insecticides pvcc (les Fluosilicnfes, il suhsistc dans les vins 
obtenus & partir des vendanges trait&5 <‘les t2ose.s anormale.~ 
de Fluor. 

IV. - CONCLUSIONS 

Cet insecticide, nouveau quant R la présentation, comporte, 
au point dc vue oenologique, les mêmes défauts que les produits 
antkieurs (Fluosilicntes de sodium OU de Raryum) : 

a1 Action antiferment apportaut tks pcrturhations dans la 
fermcu ta tiori ; 

1)) Présciwr anormalfi C~C Flnor dans les vins pbuwut faire 
suspecter une fraude (addition de Pluorurcs alc.alins dans les 
vins bactériens) et constituant 1111 danger pour les ronsom- 
mqteurs. 
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CONCLUSlOkS GENERALES 

Ajout& intentiouiicllemetlt h des vins, nous n’îawlls l)us 
rctrouw! de ç0n~p0~~~ cyanés. (kci scmhlc Ctrc* dû h son insta- 
1)ilitC chimique ct A sa’ transform:ltioli possihlc par tal~tombri- 
sation en Sénévol. 

(:etti: instahilit6 chiniiquc qui lc rond « indifTtrent » dans 
les vins serait la cauw de son manque rclatit’ d’efficaci tb contre 
les parasites de la vigne. 
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Le DDT, 

qui s’est révélé & la fois un I)on insecticide ci’efficacité certaine, 
u’apporte que peu de perturbation dans la marche de lu 
fermentation et ne déprécie d’aucune façon ‘le vin par l’altb 
ration de ses qualités organoleptiques. 

Toutefois, appliqué en grand, il peut, indirectement, s’oppo- 
scr au départ spontané de la fermentation par la raréfaction 
des levures indigènes sur le raisin, raréfaction due il l’action 
léthale du produit sur tous les inscctcs disséminaCwrs : cn 
particulier les D~‘osoph~~l~s. 

IA recherche de ce 1)roduit ct sa caractérisation d:ms un 
milieu aussi complexe que le vin, est assez loiiguc ckt délicaw. 

Le wuil dc sa caractérisation par notrcl n~~thotlc est tif.> -1 mg. 
par litre. 

Nous n’c’u avons’ jamais trouvib clans les vins provenant tic 
vignes traitées : ceci signifie yuc si lc l)I)T passi: dans les 
vins, s::.i dose est toujours inférieure à 4 mg./I,. 

Cette faible concentration maxima possihl~~, join te il un(’ 
toxicitc’ trtis faible (dose léthalc 500 mg. environ par kg dc 
matièrSe vivante pour les :inimauX A sang chaud) c’n l’ont 1111 
inscx:ticnitle tic sécurit4. 

I 

s’est rc.ivél& conmc tous 1~s I~li~osilit~~~fc,s un mauvais insccti- 
cidc uiticolc. 

Outre ~I;I(~ cfficucitil inolns grantlc que les deux pr6cfdcnts 
(flexa~l~loroc~clohexanc ct DDT), il peut apporter dw quanli- 
tCs anornialcs de Flrro~ dans les vins et par cc’ fait : 

1 ‘! perturlwr grnvcmynt la fcrmcntation, 
2” laisser croire h iinc nianwwrc‘ fraudulcuw, 

\ 30 ititrotluirc dans l’organisnit~ dl1 consommateur un 6lblncnl 
minéral nocif. 

Dr ‘rsettfj étude cICtailléf> tics qutitrf> illst~ciicidt~,9 ~~itic*oles : . 
lc;than~~, HCHi DDT ct biquinzr, il «pparaît ncttcment qiw wul 
ltr DDT cd susceptible dc cloruwr sutisftrcfion d Itr /ois au 
f~h~~to~~athologi.s’ft~, .ti l’imologuf~ rt lr i’hyqikni,stf~. * 

_‘, 
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TABLEAU 1 

TABLEAU DES FERMENTATIONS DES ESSAIS 7946 
DU SERVICE ALGERIEN DE LA PROTECTION DES VEGETAUX 

= --- -- 

DM 
(suspension 

Z O/OO DDT pur) 

I-Z 

3 
I 

4 
666 DDT 

(poudre) j (poudre 5 %l 

- 
I 

I 2 

LETHANE BIQUINZE 

NUMERO DES ESSAIS 
Produit utilisé 

TEMOIN 

- 
.4rin!yse du rnoûf : 

Densité à + l5*. . . . . 
Acidité totale sulfur.. . 
SO2 ajouté . . . . . . . . 
Foulé le . . . . . . . . . . . . 
Entrée en fermentation 

spontanée Ir , . . . . . 

Ihwsitës : 
Dates : 

il2 septembre . . 
» . . . . 

13 :i . . . . . . 

tosn 
fi,5 

o,os9 g/L 

1084 
4,s 

0.117 p/L 

Nuit du 12 au 13 
apri*s 3 ensem. 

1089,5 / ll)ï7 
6,2 / 4,i 

0.161 fJ,lS4 
ï sept. 1946 ) 

1086,ï 
439 

0,l.W 
j . 
/ 

10 scptetnb. 

Kuit du 13 
311 14 

11 au matin 11 au matin ’ 11 :III matin 11 au matin 

i0SG.i 
1046 

1089 
1068 

D6kuraqe à c 

1084 
10x4 

lUS9.5 I 1077 
104‘).:> 

ik;~àge à j 
1015 

Décuvage à 
1G h. à lG 11. 5 

.i(lJ I B(2) A (1) : Ii (2) i 
lItOS 1010 / 1011 ! 1017 / 
1002.1 / 1001,3 ; 11)00.7 i 1001.3 / 

, 1001.8 1 1000.6 
1001.1 / 1000.2 

997.S j !198,2 
997.6 ! 998.1 

Décuvage à ,! 
16 h. à ;, 

.A (1) / H (2) :, 
1f)OÏ 1012 i’ 
1000.1 

/ 
: 1001.9 

999.2 I 997.2 /) 
99s.n j 996,9 i 

/ -----~ 
1” soutirage 
999.4 j 996.7 1 

‘1> 

h (1) u (2) 
1003.9 
l(ilG 

j 1018 
j 10!)8.8 

1001.9 ! 1OW.l 
1001,l 1 1000,3 

.i (1) 13 12) 
1081 1oso 
10(X : 1063 

J~écu\~age à 
1017.8 I 1017,s 
1009.3 I 1011,9 / 

1112 _‘ 

1075 
1052 

DéclIvage à 
1033,7 

1025 
1005,4 

14 >> 

16 » 

:7 P : 

19 » 

20 » 

. . 
. 
. . 

1”’ soutirage / 
I 1000.3 I ( 1005.5 1008 

» ! 1005 / 1007,4 
1001.3 

» 

>> 

1”’ soutirage 
début d’acéti- 

firation 
» I 1004.~ 1006 

, 

1005,4 
Arrêt de la 
fermentation 

1” soutirage d 
1005,4 

21 i> . . . . 
24 j> . . . . . . . . 

» >> 
1 

;i> j >x 
/ 

Légére’ odeur 
de lie, 
normal 

---- 

Yi n normal 
légèrement 
sucré, fer- 

mente encore 

Odeur spéciale 
pas franc 

de goût 

1K0r111a1, lkger 
i goût indktinis- prononcé 

vin mauvais 
pas de goût 

de moisi ---.-_d - -- ~~ 

Normal 

i 

Il) \‘rndange non kttlk. 12, 
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TAiEAU DES FERMENTATIONS DES ESSAIS 1947 
DU SERVICE ALGERIEN DE LA PROTECTION DES VEGETAUX 
~. - --. _ _ _~__~- -~~ ..~ .~~- ~~ .~ ~~~~ . 

NUMERO DES ESSAIS TEMOIN 

Insecticide employé Néant 
HCH 

poudre 10 y0 

---- ..--- 

Départ de la 
fermentation 

spontanée 
1088 
1033 

7 
DDT 

suspension 
150 g/HL 

--.-- ~ 

fi kg. 
210 mg/kg 

» 
Départ de la 

fermentation 
spontanée 

1065.6 

fOl2.1 

9 
HCH 

suspension 
150 g/HL 

.~-__- 

6 kg. 
220 mg/kg 

18 
DDT 

22 I 

DDT ‘. 
émulsion ’ 

80 g/HL ,: 

15 
DDT 

poudre 5 y0 

..-- -_- 

1 llï‘i.fi 
2 

Départ de la 
fermentation 

spontanée 
\ 

1052.8 

I 
DDT 

poudre 10 y0 

fi kg. 
220 mg/kg 

1080,fi 
» 
;> 

Départ de la 
fermentation 

spontanée 
1078,R 

suspension 
150 g/HL 

Quantité de vendange 
mise en œuvre.. . . . 

SO2 ajouté . . . . . . . . . 

Densité à + 15” : 
Dates : 

25 août . . . . . . . . . . . . . . 
26 3 . . . . . . . . . . 
27 x . . . . . . . 

28 » . . . . . . . . . . . . . . 

29 2 . . . . . . . . . . . :.. 

30 B . . . . . . . . . . . . . . 

31 i, . . . . . . . . . . . . . . 

1 Ci septembre . . . . . . . 

1 I: 
5 kg. I 5 kg. ” 

220 mg/kg I 220 mg/kg Ii 
l 

‘ 
fi kg. 

220 mg/kg 

10fXoE> 
?> 

Départ de la 
f ermentation 

spontanée 
1 OF42 
10!?4,f> 

» 

Départ & la 
fermentation 

DQpart de la 
fermentation 

spontanée 
1 w9.3 
1030,8 

spontar& 
1069,ii 
1009.8 

x 
M 

Départ de la 
fermentation 

spontanée 
1075.n 

1 on4.fi 

Dkuvage »éÇUV:IgC 
998,3 997.3 1033 j Iono. 

>; 

Déruvage ; 3 >3 
999,o /  

!  

Tous les vins ont Pté séparés de leurs lies le 30 septembre 1947 (1” soutirage) 
=I~naigsr des zlir!s ob- 

ienus : 
Densité a -t- 15”. . . . . 
Alcool . . _ . . . . . _ _ 
Acidité totale en g/L 

SO4 H2 . . . . . . . . . . 
Acidité volatile corri- 

gée (id.) . . . . . . . . . 
Sucres (en g/Lt . . . . 
Extrait sec (en g/L) . . 
pH . . . .._............ 
Examen orgmolepfique 

des reins obfenua : 
(mars 1948) 

9993 995.4 x45,8 
8”3 9”8 Io”n 

!49fi,5 995,f 
8”4 9”9 

4,l 33 

9,24 0.20 
es< I,Ei 1cs-c 1.:; 

1 ï,9 13,7 
3,25 3.43 

I  

I  

990,Y ) 993.4 
9”5 i lO”5 

5,l 3.7 4,5 

0,20 9,22 !!,2r; 
l<Sil,?i l<Sc 1,:; ‘l<s-= 1,s 

23,8 19,n ‘4.4 
3,08 3,43 $21 

Vin acide Vin fruit6 Odeur et 
un peu âpre franc goût de 

franc de goût, « bouchon 
_s- --.*r ---L-L,- --:^Z ut2 guui i\sjl CilUlt: 1‘1”1.l1 a 

Légèrement Très lé&- 
acide, frais rement 

franc acide, un 
.a- --A‘ UC guuc peu JUC& 

/ frnnc 
de qoiîf --I_-~ ~-1 .__ _- 

995,fi 
1 f! “ 1 

4.3 

1’ Goût acci- 
dentel 

d’essence 
iic ierébenl 

thine 

Jn peu aci- 
de, souple 

frauc 
de goirt 
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