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comple de nos remargues. 1 en sera de méme pour les opérations du
sechage des végétaux,

Prenons deux exemples gui, dores el déja, sTimposent pur icurs
conscquences technologiques ef lewr importunce commereiale.

1" On sail que on peut extraire huile damandes douces (huaile
de novaun). soit des amandes ameres, soit des noyaux dabricols. soil
de bien dlautres noyaux & amande evanogénétigue. Le meilleur pro-
cédé actuel consiste 4 broyer grossicrement ou & contuser les aman-
des. o les additionner de quatre o cing fois leur volume d'eaun gue
Pon change toutes les deux heures. d imaintenir la masse 4 la tempé-
rature de 40 a 50v (. ; puis, aprés élimination de Peau en exees, #
procéder & Pextraction de Phuile comme de coniume,

La réeupération éventuelle de Pessence et du gaz dégagés ost
pratiquement impossible, les volumes d’ean et la quantité de calories
d'apport nécessaives sont importants.

En suivanl nos directives, les amandes sont humidifiées par une
quanlite d’eau jusle suffisante pour les gonfley, on fait agir un starter
appropric, on U'évacue, on maintient & Ja température de 40 4 500 C.
pendant la fermentation le volume par conséquent restreint de la
masse ;. puis, on distille sous vide. permettant ainsi la récupération
des sous-produils 3 on poursuit enfin Pextraction comme de coutume,
abolument comme s'il s’agissail (Famandes douees.

2» La fermentation du tubace est encore empirique du fait que sa
nature : microbhicnne - diastasique - ou catalvligue, n'a pas oté établie
jusqulict d’une maniére ire¢lutable @il o méme été¢ dit que le pro-
cessus pourrail forl bien ¢tre de nature mixte,

Les proeédés actucllement en usage ou proposés de la fermenla-
tion naturclle. de la fermentation dite « artificielle ». de la fermen-
tation dite « accélérée », de lu fermentation des tabaes préstérilisés
par divers moyens, ete. s'ils onl permis ou doivent permettre une
fermentation aceeptable quoique non réguliére ni suffisamment homao-
géne et parfois incompléle, n'onl pas apport¢ de démonstration con-
vaincante en faveur de 'une quelconque des trois hypothéses.

On opére le plus généralement aiusi, suivant les procédés autres
que la fermentation naturelle : on additionne le tabac stérilisé ou
méme non stérilisé de cultures bactériennes sélectionnées ou d’extraits

{1} Pour Pexemple choisi gui est celui des tabaes dils « noirs », Du point
de voe géndral, nofons que, suivant Te lype, Ia qualité désirée et par suite selon
fes conditions opératoires, ce chaullage peul #tee inmile on exclusivenmien! endo-
géne, en ulilisanl au mieux les eelories dégagées par Ta fermentation. ou encore
niixte par l'uppoint d’'un chauffage avtificiel.
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de tabace brut ¢t on fait fermenter, ou biecn on conditionne le tabac
en lui ajoutant humidité et « activeur chimique » et Pon chauffe.

’¢ que P'on a appelé « préparation du terrain pour Paction dias-
tasique », n’a été ni mis en évidence d’une maniére précise, ni deé-
montré. Dans tous les cas, les opérations qui ne sont pas exactement
connues ne peuvent étre réellement conduites au gré de Pusager : la
fermentation dure de 4 4 10 jours, quand elle veut bien « partir », et.
quand elle part, on ne sait ni pourquoi, ni comment, ni combien de
temps ¢lle durera.

En suivant pour chaque opération les directives détaillées résul-
tunt de I'étude générale qui précéde, nous avons pris du tabae. nous
Pavons humidifié¢ ; puis, nous avons fait agir en profondeur un starter
fungicide, insccticide ct microbicide, avec toutes les précautions en
usage pour éviler un réensemencement.

Toujours avec les mémes précautions, nous avons évacué le star-
ter qui a été remplacé par un activeur d’oxydation -— air ambiant
suroxygéné (les autres réactions étant naturellement pourvues du
nécessaire) ; enfin, nous avons chauffé uniformément la masse tout
en maintenant Phumidité au taux fixé,

En deux jours au maximum de chanffage & 50/60° C., nous avons
obtenu une maturation du iahae, parfaite de I'avis des spécialistes.

Remarquons que cette opération a pu étre effectuée avec succés.
quelle que soit la durce écoulée entre la cueillette et le traitement,
et que de tout aussi bons résultats ont été acquis sur des qualités qui,
normalement, « ne partent pas ».

En utilisant pour déclencher la fermentation un starter microbi-
cide éprouvé, avec toutes les précautions pouvant éviter un réense-
mencement microbien (le taux d’humidité étant d’autre part lui-
méme insuffisant pour permetire un développement microbien actif),
nous avons éliminé toute possibilité de fermentation par microorga-
nismes, ainsi que celle de secrétion de diastases par ceux-ci. En opé-
rant 4 (empérature ne dépassant pas 60° C., nous avons éliminé la
possibilité de catalyses purement chimiques.

Nous avons donc a la fois démontré que lensemble des fermenta-
tions ayant pour résultal la maturation du tabac est uniquement de
naiure wnzl]mathue que les réactions nécessaires partent et se déve-
loppent a notre gré, a n’importe quelle époque, méme dans des tabacs
réputés infermentescibles, que nous les menons a4 bien en moins de
deux jours, en évitant toutes les fermentations nuisibles.

Nous pouvons tout aussi bien, aprés avoir déclenché le processus,
ne le laisser se poursuivre, puisqu'il se développe & notre gré, qu’avee
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uite vitusse correspondunt uu lype désiré, comme par exemple la
maluration en boucuuts (Kentucky). ou celle en balles (Orient). mel-
tant ainsi ¢n évidence Te role de Toxygene intra-cellulaire.

Nous devons ajouler gue la maturation obtenuce est une phase
active 3 une phase ralentic lui Tait suile commue cela a lien dans tous
les slocks, guel gue soit le mode initinl de fermentation. Celie phase
se confond alors avee la phase ultime du processus de la vie rési-
duclle, naturelle ¢t spontanée, des végélaux, dite encore végétation
passive. qui se poursuit lentement jusqud disparition intégrale de
lout phénomene vital dans les fissus végétaux,
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