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RESUME 

Apres avoir mis en exergue l'importance du palmier 

dattier sur le plan botanique et- alimentaire, l'auteur Pr&- 

sente les différentes varietes de cette espbce , mises en 

expérimentation à la station d'El-Arfiane et les principales 

régions phoenicicoles. Il insist.e particulibrement sur Les 

caractéristiques botaniques et ,phénologiques permettant de 

tes identifier. Ensuite il esquisse unplan de recherche en' 

vue de sauveg,arder ces variétés et de valoriser Leur produits 

et sous-produits. 

INTRODUCTION 

Plante de la flore tertiaire, le palmier-dattier 

(FhcenLx docLyLifero Linne, 17371, est une plante. qui 'a et& 

toujours associee au concept du désert, et qui constitue 

actuellement La principale ressource agricole dans les oasis. 

IL trouve en Algérie un climat favorable a son dbveloppement 

et à la maturation de ces fruits. (Oued-Rhir, SOU~, Ziban, 

Touat, Gourara et le Tidikelt). 

Le palmier-dattier est une monocotyL6done arbo- I. 
rescente de La fauille du palmier. Le tronc (stipe) con- 

tient de nombreux faisceaux liberoligneux. 'IL est dot4 d'un 
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seul bourgeon terminal assurant' sa croissance en Longueur 
. 

(jusqu'à 20 m>. 

Le système racinaire tres développé comprend de 

nombreuses racines gr6les longues, obliques ou horizontales 

a disposition fasciculee (environ un millier). 

L'inflorescence de cette ,plante dioique est en 

forme de grappe d'épi. Un seul ovule par fleur est fécond&, 

une seule carpette se développe pour donner le fruit appel4 

datte et les autres avortent. 

1. VALEUR ALIMENTAIRE' 

La Datte est un fruit de grande valeur' alimentaire et 

energétiqqe,. elle contient: 

- un taux élevb de sucre (70 P 90%) 

- Des sels minéraux et des vitamines A.B.C'. (TOUTAIN et 

RADIAN,.1967) 

- ElLe fournit des calories 4 a 5 fois supérieures à celles 

fourniespar d'autres fruits: 200 A 30Q calories / 100 gr 

de fruit (MUNIER, 1973) et avec 72% de concentration de 

sucre ; un hectare fournit 6,5 tonnes de sucre/ha. 

\ 

II. VARIETES ET RESSOURCES GENETIQUES DU PALMIER-DATTIER 

Selon certains auteurs (Le CHEVALIER) Les 

phoenix reclinata et Canariensis sont a l'origine de prcs- 

que toutes les varietes existantes dans nos palmeraies l 
1 

(croisementsnaturels). .' 
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L'importance des variétés dans chaque region.est 

Liée généralement: 

- au cqmportement au climat 

- à la disponibilité en rejet 

- à L'appréciation des agriculteurs 

Les noms des variétés sont donnes sowent pour 

exprimer une des caractéristiques de L'arbre (épineuse>, 

ta forme du fruit (oeuf, doigt), La qualité (hatorra ou sucré> 

et les rbgions. 

Nous pouvons distinguer quatres groupes de va- 

riétés: 

- Varieté de tr&s bonne valeur commerciale, iqortante 

telle que La Deglet-Nour, Le Ghars, la Degla-Beida, la Ta- 

feseouine, Itima, Mech-Ocgla. 

- Variete ordinaire: telle que: Arechti, Boudheroua, . 
Taouri, Hamrai a et’ Ksebba. 

- Variéte rare: moindre valeur, trés peu disponible: Oum- 1 

rouah, Oum-SouaLef, Oum-aidjet, Oum-Chouika ,et Aztnc.hi. 

- Variété rare: non disponible (nombre limitéau récemment 

d&couverte,tet.le.s que les ,variétés étrangeres introduites: Zohdi, 

Halami, Ftemi et Alig. 

Les statistiques en ALg&rie cite 7,5 aillions de 

palmiers dont 50% constitue's par des varietés comwnes avec 

une domination- varietaleau Nord-Est du Sahara. 

Une ancienne enquête (KERNEY T.M.,,1916 et par 

ta suite. P. LEROY) dénombre 139 variétes au total, 
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A. CARACTERISTIQUE DES VARIETES 

1. LE FRUIT 
c 

Les dattes se divisent en 3 catagories suivant 

Leur consistance, La présente ctassificatiocn, établie par 

Les Américains, reste valable pour Les varietés d'Algérie. 

1. Les dattes molles: qui sont aqueuses, de texture fibreuse 

telle que, Ghars, Hamràia, SItima et Zegrria ,etc... 

2. Les datte%s demi-mottes: qui desséchent SeLLesque t,a 

DegLet-Nour, Arechti, Sebaa, Boudraa, Amdj-Zenina, 

DegLet-Messaoud, etc.;..' 
.- 

' . 

3. Les dattes,secbcs ou dures: qui, durcissent sur L'arbre et 

ont une texture farineuse; telles que, la Degtet-Beida, 

Laatami, Lahtou, DegLet-Zohra, AreLou, etc.... 

2. LA COMPOSITION EN SUCRE DE LA DATTE 

D’autre part d'aprés certaines itudes CSLANE, 

19061 Il. existe deux groupes de dattesrCetEesà glucose et 

cet tes à saccharose. 

- La plupart des dattes mottes né contiennent pas de ” 

saccharose: 415 constituéchgLucose (Trmaux, 1960; 

Station d'.El-Arfiane I.N.R.A.A.); 
, 

- Les dat’tes siches type DegLet-Beida c-tiennent 113 

de saccharose. et,. 213 de sucre rbducttrr; 

- Enfin La datte DegLet-Nour a, La tête 6s demi-mottes 

parait ccntcnir en partie egate du glrose et du sac- 

I .\ charose (COOK et FUR, 1953) mais d’apfis GERARD 1960, 

EL-Arfiane) elle est une datte a saccharose. 
.J I 
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‘. 

La pulpe de la datte est cons<ituéede 213 de suc- 

re, 1/4 d'eau de cellulose, pectine, cendre etc... 

Au stade immature la proportion eauimatiète séche 

est trks &Levée, elle diminue a mesure qu'augmente La qua- 

lit4 de matière séche. 

- Stade Tmar Khadra ou Loulou: c'est le stade Kimri des 

Américains; 

- Stade BL,ah: La datte vire du vert au jaune, c'est le 

stade Khalal des Américains; 

- Martouba: Le. fruit commence à murir par son extrC8itd 

apicale ( rtab 1. 

Chez ces vari&tés.on trouve: 

- Les précoces: (Tati, Ghars, Ksebba, Degla Eeida etc...) 

- Les mi-précoces: (Arechti, Haloia, Horra, Bouarous, 

Itima etc...) 

- Les tardives:(Hamira, Deglet-Nour.....). 

3. .CYCLE VEGETATIF ET AIRES D'ADAPTATION 

L'aire d'adaptation des varietés est souvent dé- 

Limitée par les conditions. climatiques. Ce qui expljque L'ine- 

xist@n’ce des variétés précoces'dans les zones les moins déset- 

tiques et la dominante des variétés tardives dans les zones 

! '- les plus désertiques, 
: .z 

CI 

/ 

. 
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LES PRINCIPALES VARIETES DE LA REGION 

- Deglet-Nour: a une aire gbographique Iimithepar se,s 

exigences, sensible au bayoud et détient Le monopole 

commercial (-, 2000 000); 

- Ghars: abondante dans les régions orientales. Elles 

constituait autre fois La base de La nourriture de 

populations 2500 000 pLants; 

- Deglet Beida: Cultiv&e essentiellement dans l'oued- 

Rhir et assimilbe g des dattes homologues ditessèches: 

300 000 palmiers; 

- Tafezoutine: trés répandue, elle a fait L'objet d'une 

exportation faible tonnage;35 000 palmiers 

- Tillicine: du Souf et l'oued Rhir; 

- Itima: consomm&e à demi mûre dans l'oued-Rhir; 

- Taintboucht: Ouargla et M'tab (10 000 palmiers); 

- Mech-Degla: variété des Zibans (1.500 000 palmiers); 

- Les dokkars: Les types de mâles dominants ressem- 

blent à la deglet-Nour, au Ghars, à la Deglet Beida et 

à La Tinicine (ressemblent aucmêmes variétés femelles) 

et recemment aux mâles Américains issus d'un croisement 

et introduits de Californie. 

Les stations I.N.R.A.A. d'El-Arfiane regroupent un 

bon nombre des variétes de la région (30 variétés) plus quel- 

ques varietés etrangères. Dans le programme de recherche de 

varietes (rbsistance et qualité)' il a été réalisé des croise- 

,. ments (90) avec différents types de mâles. 
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4. IDENTIFICATION ET CARACTERISATION DES VARIETES ,' 

L'identification des variétés est basée sur 

l'étude des caractéristiques du patmie-r et du fruit. Les 

fiches descriptives par variétbs faciliteront au praticien 

la refonnaissance des variétés et la maitrise des études 

d'avenir sur Les cultures du palmier. . 

La Littbrature est très Limit&e sur les quelques 

exemples de fiches pour les vari&t&s plantées aux U:S.A. par 

NIXON , 1950. ' 

A la station d'El-Arfiane nous nous sommes pen- 

chés sur L'ktude de quelques varietés. Les fiches Ptablies 

font ressortir Les éléments de base nécessaires A: 

- Une description phPnoLogique très précise des organes 

de L'arbre et du fruit; 

- Un regroupement des renseignements sur les qualitks 

de La variété. 

Elle doit tenir compte de tous les détails et mesures non 

variables.. 

LES.ELEMENTS A PRENDRE' EN COMPTE 

- Tro.nc: fort ou mince; 

- Palmes: . couleurs: vert Iclair ou foncé; 

. Courbure: droite ou retombante (côte) 

&Lbments influants La couronne florale. 

. la longueur: moins de 355cm (palme courte1 

335 & 420cm (palme moyenne) 

,plus de 428ctipatme longue) 

ELle évolue jusqu'à L'âge adulte ensuite elle devi.ent stable. 

- ilf . 
r ‘> 
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Le corna?: sa largeur et sa couleur sont variables 

selon les variétés. 

Le Lif: sa disposition et son importance. 

L'épine: nombre - 20 épines (faible); 20 à 30 (moyen) 

t 30 (important) zone d'épines- 15% de L'ensemble de 

la palme (faible). 

15 à 25% de l’ensemble de la palme (moyen) 

+ 25% de l'ensemble de la palme (important) 

repartition,: impai'res à La base, à l'extr&mité 

de la zone. 

Longueur: jusqu'à 10 cm considéree (courte) 10 à 15 cm 

(moyenne) et au delà de 15 cm (Longue). 

Feuille: Longueur 61 cm (courte) entre 61 et 75 cn (moyenne) 

plus de 75 cm (longue) 

Largeur(mince) à moins de 38 cm entre 38 et 44cm 

(moyenne2 plus de 44 cm (epaisse). 

Angle: par rapport à L'axe de La paLme de 10 à 20; 

Position: paireou impaire,verticale,oblique, incliné à la 

base, 2 a 3 feuilles (frequent) et 4 (rare). 

Régime: La couleur, Le woiume 90 cm (petit) 90 à 150 cm 

(moyen> plus de 15Ocnigros). 

Certaines variétbs ont inspire l'application de 

cet aspect ou celui des branchettes (longueurs et regroupe- 

ment). 
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,'Le fruit: 

. Couleur: Le fruit: 'vert passe au stade bser et change de 

couleur (jaunâtre , rougeâtre). 

. Forme: c'est surtout la forme du fruit au stade bser: 

ovale, cylindrique etc... 

. Calice: epaisseur, . Coloration et forme; 

. Volume: conditionné par la polli,nisation et l'entretien. , 

. Epiderme: mince, epais, lisse, terne ou brillant. 
5 

./ 
. Texture: molle, demi-molle, (demi-s&che), sèche ou dure. 

. Saveur ét gout: certaines, variétes de fruit se.mangent B 

l’État bser par contre d'autres ne sont mangeables qu'apres 

maturation complete Cpresence de tanine). 

. Epoque de maturation: precoce, semi tardive, tardive. 

. Le noyau: l'emplacement de l’embryon dans la graine, 

(au milieu, vers Le bas, ou vers Le sommet) tandis que 

la 

du 

5. 

couleur ou ta forme sont influencée par ta qualité 

pollen. 

MULTIPLICATION VEGETATIVE 

Les sujets constituent le seul matériel végetal 

permettant une multiplication fidèle du palmier dattier. 

Géneralement iLSsont arraches du pied mère .à un poid de 

12 à 15 kgs pour une bonne reprise. 
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~QY semi.s de noyauxsont une voie pratiquée depuis 

longtemps au Moyen-Orient et servent à la sél.ecti.on des mâles, 

et de certaines dégoul.6: connus avant Leur propagation par 

rejets. 

Les inconvénients dans cette voie: 

'- pourcentage bgal de mâles et de femelles 

s- temps énorme avant La diffbrenciation entre mâles 

et femelles 

- qualit pas toujours appréciée. 

MaLgr6 cette variabilité m ne peut écarter les 

possibilités d'avoir des digouCs de valeur supbrieure a la 

m&re, 

Avec C'extention du Bayoud La culture in-vitro pourra 

rendre possible la multiplication végPtative rapide d'un grand 

nombre de variétés ou la c,r&ation de nouvelles variétbs résis- 

tantes associéea la crbation de pépinibres de multiplica- 

tion de djebbars sains. 

III. PER$PECTIVES DE RECHERCHE - DEVELOPP:MENT 

Afin d'assurer le sauvegarde et le dbveloppement 

de la culture' du palmier, i 1 semble nécessaire d'intervenir 

a plusieurs niveaux: 

1. SAUVEGARDE DU PATRIMOINE 

- Elaboration d'utie cartographje des variétes 

- Sélection des meilleures varietes 

- Création des pépinieres nationalesde variéths 

(multiplication). 

., 
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2. L'AMELIORATION DES CONDITIONS DE'PRDDUCTION 

- Fertilisation et amendement des SOLS, 

- flecanisation des travaux culturaux (polLi.nisation, 

taille, récolte). 

- Entretien (toilette, ensechage des régiaes, etc...) 

- Traitement contre tes principaux ravageurs économiqueg 

invisibles, 

- Drainage des eaux, 

- Vulgarisation des techniques. 

3. TRANSFORMATION DES PRODUITS DU PALNIER 

- Utilisation des produits comme matiére de base dans 

certaines industries: fabrication de certains produits 

ceLLulesiques,du papier,et du bois compressé à partir 

des tifs, du corna et des palmes. 

- Industrie chimiqu'e et alimentaire: fabrication a part,ir 

du fruit (datte): 

a. produi.tschimiquestelsque l'acide acetique, L'aicool 

2 - vinaigre, la levure, les protéinesi 

b. produits-ialiment,aires, tels que. la confiture, Le miel 

La farine de datte, les caramels , etc... 
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